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Milchfuppen.

Fofgenve Milchfuppen find filr 2 b1 5 Perfonen bevedhnet.

48, Buttermild) Suppe mit Sdyil-Gerite,

% B Sddl- Die feinfte und Dbefte Schalgevite witd mit unge-
l&l&’ffﬂ;; fabr einer Kanne weichem Waffer - Feuer gejest
2 3?&{‘3““”’ und wenigfteng 2 big 3 Stunben mit demfjelben ge-
%::l:f!cr}'ubcr | linbe gefocht, wenn man fie nidht jchon vorher einige
E’:J&;rop_ Stunben in Waffer an einem warnen Orte eingemweidt

hat, Darauf fept man fte auf ftarfeved Feuer, giept

bie Buttermilch bdaju, bringt fie {o vajdh wie moglich
bei fortwdlrendem Rihren in’8 Koden, und [Apt fe
mun fo mit der Mildh nodh einige Stunden langfam
fortfochen.  Man fdhmedt fte mit Juder und wenigem
| Salze ab, und vithrt, wenn bie Buttermild) nicht feit
|war, beim nvichten nod ein Heined Stid Buiter
| Binein.

Anmerf, Man fann  audy ftatt ded Juders
' ©yrop und ftatt der Schalgevite gvobe Perlgraupen
| nefymen,

49. Sago=Supye mit Mileh,

6 &b Sago. Die frijche Milch wird {hnell in’d Kodyen gebracht, Der

1 K. feiibe | flein-fornige brdunliche Sago trocfen, nter fortwdl-

S?fhlc{a venbem NRibren, Dbinein geftrent und dann nod) rajdy

éltlw;lg Sals, finf Minuten damit bdurchgefocht. ~ Man {hmedt die

Ganehl. Suppe mit Jucter und ein wenig Saly ab und fiveut
beim nrichten Canehl daviiber.

50, Mildhjuppe mit Gried- ober Clergrithe.

1 & Mildy, | Die frifche firhe Mildh wird rafdy in's Kochen ge-
6-8 Lihy. Giev=| bradyt, bad Gried ober die Giergriipe unter fortwal-
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quitte” ober | venbem Riibren hinein geftveut, und dann nidht [ﬂnqar
Gries. aré bis baffelbe gar ift, gefocht, yoogu nur wenige Mi-
%I;:tf;f[ 'nuten exforberlich find, Man giebt ber Suppe mit Suder
St ‘unb Saly den gehorigen Gefdmad und beftvent fte

Sals. : :
!beim Anvichten mit Canehl,

51. Milchjuppe mit Mehlflbfen, oder Durchlauf - KIdHcben
oder Stalienifdhen Nohren=Nudeln.

IR Mildy. Die frifche Milch wird {dhnell in's Kochen gebracht,

Die Kbfie  dann Heine MehlfGFe mit einem, jedes Mal in bie

i\ﬁi{;l{i’lf—t’m Mildy getauchten,  Theeloffel Hinein gefest und einige
flbfichen Minuten qefocst, bid {ie gar find.
NS 79, ober Die Durchlauf-RI6fden werden durch einen Durdy-

s @ Nobren- | fhlag in bie Milch gegeben und einige Minuten davin

%l‘:‘_‘;t‘}'m- gefocht.
?Ea[;l' Die Suppe wird mit Juder und Saly abgefchmectt
Ganehl. und beim nvidhten mit Canehl beftreut,

Wil man bie talient{chen Rohren -Nubdelit in die
C;upm geben, fo twerben biefelben, nachbem fie in 3ol
Iﬂl'l':]l. Stiide gebvochen, in nidht ju wenigem Waifer
|m|t etivad Saly ungefdlr eine Stunbe gefodt, auf
ceinen Durchchlag  gefehiittet, in Die Fodiende Suppe
gegebvn und nody einige Minuten mit dexfelben bdurch-
| gefocht.

- Man fann diefe Subpe audy mit einigen Gidottern
| ober mit einem 25ffel voll Mehl abrirhren.

52. Meid - Suppe mit Milch,

L @q E-‘J?”F?- ’ Der Reid wird mit Faltem Waffer abgemafhen,
:;.lilfftﬁ?l' Jeis. mit eciner Ranne weichem Waffer eine Bietelftunde
ESanef)'[. gefodt, auf einen Durchichlag gegeben und mit Falten

Sals. \%aner einige Male abgefpithlt. Dann giebt man bden
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Neig in bie Fochende Mildy und Focht ihn Dbavin fo
lange, bi8 Derfelbe gar ift, wosu ungefabr eine %tep
telftunde erfordexlich feim wird.

Man fdmedt die Suppe mit Juder und wenigem
Saly ab, und Dbeftveut fte beim Anvichten mit Canell,

53. Perlgraupen =Suppe mit IMNildy.

12 Lofly jeine|  Die Perlgraupen revden exft mit Faltem, bann
‘l‘tllﬂlﬂ“bm mit heifjem Waffer abgewafdhen, auf einen  Durdy=

1%1:;1 Meileh, | fchlag gefchitttet und mit Ya Kanne weichem Waffer
“’6&1; !ungcfﬁl}r 2 Gtunben langfam gefochit. Man giebt

| fie Dann in bie fochende Milch, Iifit fte noch eine
| balbe Stunbde in bderfelben fochen unbd vichtet fie mit
| Demt geborigen Sucder und Saly an,

54. Ghofolate: Suppe mit Mildy.

1 & Mild, | - Die Chofolate wird gerieben und mit dex Milch,
6 Loth) Ghofo- feinem Stictchen Ganehl, Vanille und Juder einige

algic.i b Minuten geFocht,

1 Gifdnee. Mittlevieile fchldgt man Den Gijchnee, mifcht einen
Banille. 2offel voll geviebener Ghofolate und eben jo viel Jucer
Buer, dagu, fticdht mit einem {ilbernen Loffel KloFe davon in
Ganebl, bie Supype, [ift Ddiefelben bei einmaligent Limivenden

swel: Minuten Fochen und giebt jte mit einem Sdhau-
mer in Die Tervine, Die Suppe vihrt man mit bem
Gigelb ab und rvicdhtet fie dber Die KIofe und ben
Swiebad an; ober giebt leptere Dabei hevum.

Wean fann ftatt diefer Gier|chaum-Kloge auch Schnee-
Jocen geben.
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Weinfuppen,

folgende Weinfuppen find fiir 2 big 3 Perfonen berednet,

90. Gago=Guppe mit Rothwein,

Ya B weifien|  Der weiffe, ddite Sago, Tapinfo genannt, wicd
Sago. mit lanwarmem Waffer abgewvajchen und mit ungefihe

l‘rn Im[ NRo V= i Py e " "
}"mf‘i%n' Roh=1 einer balben Ranne Waffer, unter Bterm Umrithren,

2 Q. Sohan- | ouf gelindem Feuer in einer Stunde weidy und jiem-
nigbeerfaft. | lich fteif gefocht. Dann giebt man ben Wein und,
1 2th. Butter. | wenn ed nothig ift, noch etwas Wafier, nebit Soban-
Juder u. Sals. :i nigbeerfaft, 3uder, Butter und wenigem Salge dazu,
| [ft die Suppe damit wieder eif wevden, jedodh nicht
|End)cn, giebt dad noch Fehlenbe nady Gefchmact davan

| und veicht Fleinen 3wiebad dabei Herum,

56. NMeid-Guppe mit Weihwein und Rofinen.

4 Qoth Neis. |  Der Reid wird ecft in Faltem, dann in heifem
1 3. %1*5i11- Waffer gewafchen unbd mit ungefabhr Yo Kanne Waffer
:'zr’*-ﬁmi.;}i‘rgt]\l:;{i],i':in etiwa drei Vievtelftunben vechit weidy gefochs. ‘-’:?'Eun
]’nnér. |giebt man die in Waffer und Suder gefochten Rofinen
2 Cth. Buiter, | Nebft allem Uebrigen dagu, verdinnt, wenn eé nothig
2 Gigel. |ift, die Suppe noch mit fochendem Wafjer, vithrt fte
| mit bem Gigeld ab, giebt Suder und Saly nach Ge-

| fhmad davan und fiveut Canebl davitber,

57. Perlgraupen-Suppe mit Weigwein und Corinthen.

4-6 2eh. Perl | Die feinen Rerlgraupen werden gewajchen und mit

gg,%migél;{n | 2 Rannen weidhem Waffer in awei Bi8 brel Shunbden
9 ?ti; @mil:freff_)t mittbe gefocht. Dann giebt man die in Wajjer
then. lund Juider gefochten Govinthen, nebft allem Uebrigen
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