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Juppen.

1L Dindjleijhiuppe (Fiir 24 Perjonen), Das RNind-
fleijd) wivd abgewajdjen, mit faltem Waffer und ctwas Saly 3u
Geuer gefepst, dann vein gefdidumt; wenn e8 gav ift, nimmt man
¢d hevaus und gieit die BVouillon durd) ein Haarfieh, flivt bdiefe
ab und fept fie wicder zu Feuer, giebt NReid, Sellerietnollen,
Peterfilic und Poveé davan; wenn bder NReid gav ift, giebt man
gebrannte Mehl davan, naddem ¢ durdigefodit, ein weniq qe-
hadte Peterfilic und Sellevie, Saly nad)y Sefdmad. Dan gicht
Brod oder FleifdhfBfRe Hinein, Bu der Suppe nimmt man ein
Stitd  Nindfleif) von 9 bi8 12 kg, weldes qut gehamen ift,
bamit man e§ nad) dber Suppe mit ciner Sauce auf den Tijd)
geben fann; am beften ift cin Vruftjtite,

2+ Slave Rindlcijeh=Bouillon mit Reisflifen, Hivn
ninmt man cin guted Stiid Rindfleijd), weldjes nidt ju fett ijt;
naddent 8 abgewafden ift, fept man e8 in faltem Waffer 3
geuer,  giebt etwa8 Saly Dingu, fdiumt e§ gut, giebt daun
Sellevietnollen, Petevfiliemvurzeln, Poreé und ein fleined Bund
guitnen. Gellevie finein; ift das Fletjd) vedt gar, fo gieRt man
die BVouillon duvd) ein Haarfied, (Gft fic eine Biertelftunde ftehen,
tavt fie dann vovfiditig ob, damit der Sap guvitdbleibt nnd gicht
Blumenfohl, Spargelfpfe und Saly nad) Sejdhmad hingu; ift
diefed darin gav gefodit, fo wivd die Bouillon mit Neistlbfen 3
Tijd) gegeben.  Jn dber Beit, wo man feinen Blumentohl Hat,
giebt man die Gellevietnollen anfangd gany BHinein, und ijt die
Bouillon durdgefiebt, {dneidet man den Sellevie in Sdetbenn und
gicbt bdicje ftatt des Blumenfof(8 BHinein.

3. Branune Bonillon (fiiv 12 Pevjowen). Non nimmt

2 08 3 kg Nindjleijd), fdmneidet 8 in Stitde und jest e§ in

cinent Topf mit cinem Stitd frifdher Butter 31 Feuer und [ift s

vedt braun braten. Dann giebt man e8 in den Topf, worin
1
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