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%evmtfd)te Bemerfungenr.  1ber  TRein,
Weinwudhs, Weintrinferen , -und
Aeinbetritgerey,

(% itd Der TWein gelefen, wennein flacfer Thaw
liegt, for wird =%, und wenn ein ftacfer
Jlebel ift 5%, unb wenn es regnet , nodh) mehe
- Baffer dadurd) unter den: Moft gebradyt, —
oNene Feine diefen niche an eben dem
Ortégabren, wo alte liegen , . weil fonft (efere
fich feiche werfen, —

Man: bat NecPerivein von dben Jabren
1753, 1760, 1763, alfo.von. guten abren
nad) Batavia gefchictt, und ftefind diedinie ofine
Sdyaden pafiive. . Die Weine waren nody nicd)e
3 Jabre alt; man fdywefelce fie ffatf in Holland,
1nd 3og fie in Batavia auf.Bouteillen, nadhdem
fierz bis 3 Wodjen in guren .‘Re[[em rubig gele:
gen Batteny — 0

- 9Benn man ¢inen Qﬁem mit IBaffer mifcht,
fo bemerfe die Sunge deflo leidyter ben Krautges
fchmack , Der oft vom Dbeygemifchten Obftweine,
‘wiewolzumeilen aud) von Seblern, die beym RKele
tern begangen. find,* berribret. —

Der - Tofaperivein  hat von det PIemm
emm Rofay , an der Theifie, feinen Namen.
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Der Weln vwachft an der fiidlichen Seite bes Hils
gels , und gwar am beflen, wo diefer febr fleil
ift. €8 ift falfch, 0af ter Tofaper fo felten fey,
vaf man ibhn nidit anbers ﬁd}t , als durdh ein
Gsefchent ves Wiener Hofes erhalten Fonne.
PNan trint ibn in allen'grofen Haufern inWien,
Ungarn, Poblen; und Rufiland, .  Die Trats
ben {ind alle weiff,  Die Weinlefe ift fo! fpat als
méglidy, oft erft um Mavtini, oder den 1 1 Mo
vember.  Man fitrchtes den Froft gar nicht, fons
bertt ‘man erwartet von ihm eine Werbefferung.
Dan bac:yg Avten, dierman von eineclen Tratn
ben erbalt: Eifeny Ausbruch ;- Maplach,
und Landiwein.  Um die erfte Avt su-érbalten,
witft man die welfen, Halb getrocfneten Tranben
in ¢in §Fa, weldyes einen durchidcherten Doben
bat, hnd fammelt dben Saft, der durch Eeinen
andern Druck, ‘alg turd) das Sewidhe der iiber
einander liegenden Trauben auslauft. | ;. 2Ansds
bruch exbalt man’, ‘yenn ‘man die Trauben , aus
betien vie Ejjeny ausgenonimen ift,-mic Noft von
andern Trauben begiefit, und alsdann folche auge
teitts - Iaplady eatjlebt, wenn man eben diefe
Zraubern nod) einmal mit Moft begieft, und nun
mit der Hand ausdrdcte - Landioein wicd von
Eleinern und drmeen fandwivehen , aqus verfdyies

venen nicht ausgelefenen Trauben gemadyt,. Die

Effeng ift dict, nie gany Flar, und fufilic). Bers
' mifche
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mifdit man fie mic Maglach; fo'erhlt maneiven
QWein, bev oft fiir Ausbrnich verfanft wird, und
Dusbruch ift eigentlichy der Tofayer, Lendie Hnz:
(anvererhalten,  Die Farbe mug nidyt voch fonn,
fondern weiflich, - €r bat einen gang eigenthiini:
lidien unnachabmiidyen, aromatifdyen Gefdmact;
veche gut ift ev erft nach 3 Jabren! —

“Oer befte Wein auf tadera with von
ben Stocfen erbaiten , -die der Jnfant von Pors
tugal ; Don Heinvich, aus Kandio vabin bat
verfefien {offen. + Eine Pipe wird gur Stelle mit
40 big 22 Pfund ESrerling begable , von tee
nachftfolgenden Ave aber mit 30 big 3 1 Pfunbd,
Dreifig Taufend Pipen Wein , wovon jede s
1 10 @allons geredyneét witd , werden ohngefaby
jabilich gemacht. Drengeben Taufend Pigen
pon der Deften Yre werben jabrlic) ausgefiihre,
Dag nbrige wird theils juBranntewein fie g
filien; theils ju €gig verbraudyt, theils auf dex
Sufel getrunfen, —

e befte cpprifhe Wiein wadift in den
Theil Der Jnfel, Dev ebemals den' Tempelberren,
und nadymals dem YMaltheferorden gepore  hat.
Der Boben ift felfig ,  und febr gopfig.  Der
Wein it anfangs gleich toth , wird aber mit der
eit gelb, v wird in irdenen Gefagen’ aufbes
afit , die man fo beiff , wie fie aus dem Ofen
Fommen ,  mic einem @emenge von Pechy , - und

Terpens
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Terpentin, Dden dle Jnfel vecht gut bat., -fibete
siebt. Das Ocfaf ift bivnformig, und der Boden
[duft pi6 3u , fo, DaB es fir fid) nide fieben
fann , wie es Denn audh in die Srbe vergraben,
pder wenigftens eingefenfe with.  Dies gange
Berfahren ifE fdyon zu Columella Beicen ublid
gewefen, —

Wenn man wiffen will, o6 rother Weir
eine gefiinfielte Farbe hat, fo tropfle man efwas
SBeinfteindhl binein , worauf die Farbe grinlid)
und dunfel wird 5 aber ficd) aud) wieber herfiels
fen muf , wenn diftilliveer €Fig bingu gegoffen
wird. Die ungefdarbren Weine verhalten fld) Das
bey gang anbders, —

Um Champagnerivein su probiven, fille
man eine Bouteille mit-einem langen Halfe, und
Dalte die Oeffnung in ein Gfas mit Waffer. it
ber Wein acdye, fo bleibe alles in der Bouteille ;

ift cr aber mic Sucfer und Honig vermifcht , fo

giebet fidh Das gucferhafte Wefen ing Waffer, und
der lautere TWein' bleibe surac,  Diefe Probe
(8t fich Dey mebreen fufen einen anwenbden,
Beym acdhten Ehampagner rubre der Ungerfchied
wifchen Dem fRillen und fdhaumenden , - nur pon
Der Sabrsgeit her , wenn ex auf Bouteillen ge;o-

gen ifte —-
Mufivende ABeine beEdmme man, - wenn
;tmge einjabrige, roobl abgefidrte , und gefchonte
Weine
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fBeine-auf Bouteillen gefiille , und feft geftopfe
voerden ;. wonon der Ehampagner ein- Bepfplel.
ift. . Die unterbrodyene Sabrung ,  ober vielz
mehr;, die noch) nid)t vollig entwickelte duft made
bier Den Grund der nachfolgenden Wirfung aus,.
wenn die Slafdye gedffnet wird, ~— |

LBon fehlechrem Gewadhs Fann ein befjeree
Wein erbalten werden , wenn die reifen Trauben
gur Seit ber gerwdbnlichen. Weinlefe gefnickt,
aber nod) eine Seitlang an ben Stocten gelafjm 2
werden, bis [ie etrwas welf geworden find; ober, iy~
wenn man fdywache fdyon fertige Weine im Wins - r
ter Dalb Durchfvieren lafe,  und die dabey 1ibrig,
gebliebene Sluﬁlgfelt pont,Welne . abgesogen )
wird, — ‘ e

Einige %cmbanblel berfail‘cben b{e EBei:_
nie'mit 2laun,  Um diefen Betrug, der der Ges iy -
fundbeit hochft gefabulich fepn {oll , 3u.entDecten, iy
[8fe man Quectfilber in Seeivemaffer auf - und iy
lafje: einige Zropfen davon in den Wein fallen, '
Hat diefer Alaun bey fidy, . fo fale das Metall,
mit der Witviolfaure ne:em:gl‘, als ein gelbes Puls
tm' nieber, =—

~ Unter den deutfdhen. Weinhandlern foIl fola
genbes Mictel befannt fepn, junge fchiedyte Weis |
ne gue perbefjern :  SMan giefit uber ein halbes f
Plund gereinigte Potafche , wogu ein Stiidchen Ll
ungelSfcheer Kalf , won der Grofe einer welfdhen - E{
' g e iae
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Nuff gethan wird , Weingeift, -~ Cinige Stune
ven bernady filtvict man diefe Aufldfung , und vers
wafjit fie gleid) in einent wobl sugeftopften Glafe.
SHiervon werden ju’ einer Flafde Wein nur joey,
podiflens 15 Tropfen gethan ;. dbie Flafche wird
varauf umgefebre ,“um alles’ su mifchens  Hers
nady aber hmﬁ et Bein bald getrunfen: werden,
Hitie Srweifel witd badurch die Eduredes Weins
gebrodyen, und der-Junge unmeeklic) gemad)t,~
sBetriigerey bleibt es allemal. —

SWenn man wiffen will , ob ein Wein ﬂmf

gefchwefelt ift, fo barf man nur Silber binein
legen, weld)es davon.fdywars anlauft. = Aufeve
dem offenbart fidy audy fchon die Shligee Feuchrige
feit des Schwefels , wenn man ein menig davor
auf ven Tifh giefit , und mit der flachenHand
Barauf fdyldge, 0a dexm-ein weiffer 8lecf jurtict
blrtbt. —

Die flifien i[Bflne weifi man aus den fehleche
teften fauren , durch Eprup , und allerband
& dymievereyen ,  am Gefhmacke febr natinlidh
nachyumadhen. . Deér Judfer offenbart. fid) bey

" vergleichen Weinen durd) ibre Kiebrigfeit an den:

Sippen und Fingern, Der fchledyte braune Meple
sucter felbft mup die Betviiger bereichern ; denn fie
vetfertigen bamit aug bem fauerften, fchlechteften:
deutfthen $androeine , ﬂtl)emmem 4 indemyfi r e
bn bmmt in ©abrung fefen, —

_ 'qucb
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Auch rothe TBeine werben verfalfde, ob fie
gleich reder Waffer nodh Sclhwefel feiden. Man
fann _den Pontaf aus fdhlechrem fauren Weine,
aus Sdyleben und Heidelbeeren verfertigen ; abep
fein Getrant Fann ausgefuditer feyn , um den
Magen su verderben, und den Kopf dumm zu
maden, —

Grofe WeinFenner verfichern, daf fie obne
Dilfe des Schwefeld ibre gemeinen roeifen
Weine ohnmoglich vor dem BVerderben befchiigen
Fonnten,  Aber man weif audy, bdaf Betriiger
ibre Sufludye um Schrefel nebhmen , wenn fie
fdhwadien Weinen bobe Farbe und Gefdhmack
geben mwollen , und dann geben fie dem Faffe
einen unmagigen und tberfliifigen Einfdylag von
Sdywefel.  Das fechzen der vertrocneten SJune
ge nach einem foldhen genoffenen Wein ift dag
erfte fidyer(te Merfmal diefer fhanbdlichen Betrite

gerey, —
S e e e 18 #--#-#%%#-
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‘?orti’e@ung des fechs und achijigfien
\ Stucts.
@s ift nichts feltenes, daf Weine durch Branite
tewein verfalfde werden, €8 ift aber leicht,
biefe Verfalfdhung gu entdecens denn wenn man

Swenter Band, 33 von
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