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®efchmac?, bdaber das sugefefite  SSemwiir ibn
erl verbeffern muf.  Komme fdhon im Apil
bervor,

18, Der Jimmefchwamm. O)

IMit gelbem, auch gelbbraunlichem gensdlb:
em Hute, dinnem, runbem, boblem , gleid)
farbigem &ricle, ~ gelbbrauntichen Bidttern,
Deren Farbe am Ranbde oft ing Fenergelbe fallt.

Sinbet fich den gangen Herbft durdy in Wals
Dern und auf Wiefen, und Hat einen febr gewiirge
baften Gerud),

19, Der gemeine Champignon. (9)

Wird  aucv  Heid-rling,  Eedglivtel,
Oritichling und Zreufchling genannt,

Der  Hut odiefes  befannten efibaven
©Scwamms ift weiflich, = ofters verunfialtet,
fduppig, gottig, am NRanbde gerriffen; die W31tz
ter anfangs weiflidy, hernach rothbrdunlich, jus
legt fchwadrglich, und vergehend. Der Stiel
ebenfalls weifi, _

€r wadhft auf Weiden, wo Wieh gebe, in
luftigen Eichhdlzern, in Garten, wo fauler DNift
untergraben 1ft, ober auf alten Spargelbeeten,
audy auf Miftbeeten, - Er Fomme gemeiniglich

nadh

(5) Agaricus cinnamomeus L,
(6) Agaricus campefiris L,
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nach einem rarmen Regen in einer MNacht Hers
por, unb wird den gangen Somimer hindurd) bis
in Den Herbfi angetroffen.

Die Ehampignons Fommen in der Grofe
einer JNuf aus der Erde, alsdbann find fie am
fdhmadbafteften, IMan muf fich aber bey dem
Einfammeln in Acht nebmen, dap man fe niche
mit den, ju gleicher Jeit, wie weife Kugeln
aug der Erde Fommenden Voviffen (Lycoper-
don Bovifta) verwechfele, welche fich vom ChHams
pignon durch ibre rauhe Oberflacdhe, Die tie
€eder anyufithlen ift, untecfcheiven; ba fie bine
gegen bey Dem Ehampignon glatt ift.  Un jenen
ift ein faum merflicher Stiel, und wenn man fie
priicfe, Dbrechen fie aus einander, und enthalten
in einer marfidhten Haut eine anfangs {dwante
midyte, nacdyber meblige Subftang, die, wenn
fie alter wird, su einem grinen ober fhmarjen
Staube witd, weldhes der Samen fepn-foll,

Dic befte Jeit, die Champignong eingufams
meln, ift im Auguft und September, Die Blatts
chen laffin fich leiche vom Fleifche trennen, und
werder, wenn man fie ifit, berausgenommen,
auch die qufiere Hauk abgegogen, und der Stiel
hinweggenommen, An den gany Eleinen [t man
bieg alles figen, ' Der Gerud) ift angenebm, und
etwas erdbaft.
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€8 fommen gu gleicher Seit nody anbere
Sdywamme mit diefen aus der Eroe, die im dufs
fern Anfeben den Champignons dbnlidy find;
man erfennt aber diefe bald am Geruch, und an
Dent rothlichen,, fettigen Bldttern; an den ihnen
abnlichen find die *Bldtter feiner, ober baufiger,
und von grofierer fange, oder von gelblicher, audy
meifer Sarbe, und baben einen verdad)tigen
Gerud,

30, Der gelbe Pfifferling.. (7)

Deift auch Jieifaeif, und Eperchwanmm,
weil er durchaus dottergeld ift, Dftfferling beife
er von dem, wie Pleffer beifienden Gefchmack
Des Milchfafts. Die Geftalt des Huts iff vers
fchieben.  Wollig ausgewadyfen fielle er mebrene
theils einen etwas ausgehoblten unformlidyen
Lridter vor. Der Hue ift mit vem Stiele in eing
gufammen gemadyfen, und [dft fic) von demfels
Den nidt trennen,

€r wadft Ddufig in allethand Areen von
Adldern vom Jul. bis in den September, unter
fdhattidyten Baumen. S wird von einigen une
fer Die perdaditigen, von andern unfer die uns
fhadlichen und efibaren Sdhwdmme - gezable,
Dod) ift

al. EBE
(7)° Agaricus canthayellus L.
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