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Digitalisierung von Drucken

Nieder-Sachsisches Koch-Buch, oder Sieben hundert und
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Regiffer
sut erften Abtheilung,
BVon BVorbereituings » NRegeln,

Regu]a pag. :

1, Bon Reinmadhung und Praparivung alles wil. e
Den' und 3abmen Fhigelwerfs oder Feder.
viehes, jum Kodyen und jum Braten 5

2. Wom Blandhiven 9

3. Bon abgeriebener Butter 1o

4. Lom geweichten Weifibrode 2 II

5. Bom Segiven, mas foldhes ift und 5elﬁf 11

6. Bom "'[bfd)imgen 2 2 13

7. Cine Farce,.in L,uppen su gebrauchen X3

8. Cine Favce jum Favciven - - 15

g. arce gu falten Paffeten, und womit auch
infonderbeit gebrateres Flugelwerf und Fe.
wru:e[) farcivet wird 2 16

1o, Fatce von Fifden z z 17
. Krebs - Butter. 2 18

12. Krebs - Coullige, fo man ju S‘i‘tebﬁ[‘uppen

. und fonft gebraude, 2 19

13, Braune Britbe ju madhen © | - 20

14. Goullige ju maden 2 or

15. @ine Beaife einzurichten > 23

16, Braun gebrannt Mebl ju madhen 24

17, Weif gebranne Mebl ju madjen 26

18. Brauner eberguf ju Enten, Kalbsfopf,
b fengungen u, 0. gl 26

19, IBie man fich allegeit ein wenig Briife oder
Kraftfuppe ohne befondeve Unfoften ju Tuna
fen mad)en fann 2 z 27

KE s 20,




§20 Nediffer jur erfien étB_tbeiIung.

Regula - Pég.
20, Braune NRobertfofe z 29
a1. Gelbe HRobertfofe 29

22, Sauce Blanche, odet eine gelbe Jgaffnnbtfd)e
- @ofe tiber alferhand Fifche 11 gebrauden = 29
23, Eine Sdhih - Sofe, fo aud) tber vielen Sas

chen febr gut z 30
24. Gelbe Citron: Sofe z 2 31
25, ®elbe Citron - Soje mit Mandeln 32
26, Weiffe Capper - Sofe z 32
27. *Braune Capper: Sofe z 33
28, Weiffe Charlotten - Sofe z 33
29. Anfihowis: Sofe 2 2 33
go. Auffer-Eofe z 2 34
31. Mufdel- Sofe 2 35
32. Aufgejogene Butter oder famige Dutter.

Cofe 2 A 35
33. Robmbdribe ober Sofe z 36
34. @elbe Wein - Sofe mit Sovinten 36
35. Cine andere IWein-Sofe . 2 37

36. Ehoccolade: Cofe 2 37
37. Sanerampfer - Sofe 1ber Schollen, Bicten,
Sammifleifd, ﬁ‘aibﬁelfd),.ﬁ"udﬂem u, o gl 37
38. Sauce - Hachee 38
39, ‘Briibe von Hammel: obel Ralbfleifch 5u

Tunfen _ 39
go. Sthinfen=Coulis 'z 40
41, Eine Englifdhe Sofe z 40

42, WBeife Sofe 1uber oder unter einen Braten,
es fen Kalbsbraten, fammsbraten, Huner,
@nten, oder was eg wolle 41

43, Spanifhe Sofe 2 42
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Borbereitungs- Negeln, 5§21

Regula : " pag..
44. BDofferadt-Sofe - 42
45. Sofe-Sage ~ 43
46. Sauce«Blandye auf eine anbere At als
bep Der 22, Megel z 43
47. Saice a la NReyne z 44
48, Stabl - ESofe 2 5 44
49. Polnifdhe Bribhe z 44
50, &atce = NRemolade 2 > 45
51, Gauce a la Daube 2 45
52, Artifthocfen - Seuhle ju 5u5€retten 46

53. Fein Ragout, weldyes man afs ein befons
Deres Geriche und audh in und fber vielen
andern €adyen gebraudyt Z 46

54. Sein Nagout von Fifchwerf

55. Kalbsbruft, J,)ammc[bruﬁ und Sammerﬁru- .
{te 3u farciven 48

56, Huner, Kapauner, Si‘a!mztcn @nten Taus
ben, Kidhlein und alles bergtetdyn rn@ ju
farciren 49

57. Wieman alles a,ebrafeqe"g{ugcfmerte farcitet 5o

58, 28ie man Karpfen und anberc Sifhe far-

ciren mup , 5K
59. Vrode:Farce ju S{!umpcben 52
60. Drodt- Klumpden anderer Are 53,

61. Cine Brode = Favce auf eine andere Aret, wels
. ¢che man aud) ju Kumpden und fonft als
ferhband mit gu fullen gebraudjen Fann 53

62, Berlorne Eher 3u machen 2 54
63. @allere ober Gellee : - 55
64, Weife Mandel:Gelee ober Blanc-man.

' ger z B 57

65.

- d -
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g,ﬁ.: Megifter sur soepten Abtheilung.

Regula pag.
65. Butter aﬁjuflaren 3u aHer{aanb Gebacfe.
nen 58
66, €in Klarober Qelg, womit man aﬂerbanb
ausbacfen fann . Z 6o
67. in ander Klar ju alferband @ebatfenen,
infonderheie wo Sucfer ibergerieben wird 61
68. Seinen Butterceig ju Torten, allerhand fei.

nen Paijteten und dergleichen 61

- 6g. Einen-—andern feinen Teig ju Tovcen und
Gsebacfencn Bye 2 ; 63
70, Einen mirben Teig z 63
21, Einen gebranncen Lafferteig 64

72, IBie man bep vorfommenden Umilanben
- einen NRand von Teig um eine Sdyiffel fej-

fen muf z 66
73. Einen faff emgurlcbrcn. 2 ' 67
74. Dblaten ju madhen c 2 67
75. Eine Pecfel oder fafe eingurichten . '68

26. Wie man die Coutlettchen oder Sarbonade
vorher jurecht {chreiden und prapaviven muff 68
77, Bie man bdie Fricanbaur von Kalbfeifth

porher fdyneiden und prapariven muf 69

SRegifier
e swepten Abtheiiung.
Von Garten - Sewachien,

Regula =
78 Gefullten meifen Kobl R !
79. Sarcivten Kobl : - o

80

-y
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