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vo1 6018 8 Eyern mit einem guten Stiiefe Butter,
und wenn folches gemacht ift, fo rlihre man es forts
an robl Flein, und denn 2 bis 3 geriebene Kunbde
{ticfe, ein tenig fein gehactte Pecerfillie, Mufas

tenblumen, Salj, ein paar tobe €per, ein wenig

fuien Robm, sufammen roobl purchgerubrt, daff es

_nad) Augenmaf nicht u fEeif und audh niche su

bunn ift, fo Fann man anch Khimpdjens davon mas
then, vie recht gut find. ' e

Will man aber efwas damit fiillen, als namlid
eine Kalbsbruft, ammerbrifte, junge Hiiner und
Kuchleinsbrirfte, jwifchen Haut und Sleifdh, fo
matt man es mit fiifem Robm nur ein wenig ge.
fhmeidiger ober dinner, und fo man will, fann
man etmas Morcheln, Triiffeln, Ehampion und

- ©dyarlotten Flein Hacfen, foldes daju thun und
* Denn damit fillen, was man will, ift aud) reche gut,

. Regula 62.
Betlorne Eper ju machen.
Man muf eine etwas weite Cafferoll oder Refa

~ fel_mit obngefabr 2 bis 3 Finger breit boch Iaf:

fer bavin, jum Feuer fehen, und wenn folches
Waffer anfangt ju Foden, fo fprendet man et
was Epig daruber, und denn fo (dyldge man die
Ehet eins nad) bem andeen. in bas heifie Fodens

e Waffer; man muf die Eyer nidht eins auf

Das andere falfen laffen, fondern sufeben, daf fie
allemal neben einander gu liegen Fommen, und wo
moglidh, gwifchen einem jeden €y ettwas Raum
bleibet, auf daf fie niche gu febr an einander backen;
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foenn man Senn fo viel binein gefchlagen bat, alg
ordentlicher IWeife davinn liegen fonnen, fo muf
man wobl gufeben,baf man nagh gerabe, alg ie Eyer
beginnen einmwenig bare ju werden, diefelben mit eis
nem feinen ©chaumloffel ein wenig [ofet, denn etlis
“che feen fich gerne an, man mufl aber o bebenbde
pamit umgeben, daf man fie nicht jerbriche, und
auch, ©af man fie nicht ju hart werden [aBf, fons
dern wenn das FWeife rundberum nur folderges
fialt beftaree iff, Dag es den Dotter in fih balten
Fann, fo find fie gut, und muf man fie gleid) mit
einem @©dhyaumloffel Herausnehmen, und in Faltes
AWaffer fegen, und wenn man fie denn in Euppen,
oder auf einer Edhiffel, oder ﬁ:ni} gebrauchen will,
fo tann man fie rundberum ein enig abpufg.en.
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Dazu nimmt man recht guten fein gerafpelten
! Hirfch - Horn, und jwar nady Proportion als man
. pief Gja[‘m qvbtau fit ober norbu] bat, von einem
Plunde Hivfch - Horn fann eine gute &chufiel voll
& und aud) wobl ein wenig mebr gcmad*t werden,
L Denn thut man dben Hivich  Horn in eine fupferne
" Dlafe ober tn einen Topf, unb giefit 3 bis 4 Kans .
| nen gutes BrunnenIWaffer darauf, der Hirfhs

$Horn muf aber nidht gemafthen werden, es gebet

fonft gu viel Kraft damit weg, denn jum Feuerges
fekt, daf es langfam anfangt gu fFodyen, und
dena woh! abaefdaumer. Ber da will, ber Fann ein
paar Kalber: 511ﬁe,Jgunfr S1Be ober fonft Kalbs-
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