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nommnten und ein paar {offel voll Faltes reines Waf
fer daju gegoffen, eine Fleine Weile damit frehen (af:
fen,0ag es fidytheilet, oder das Klarevon dem Unreie
- nen fich abfdheidet, denn eine Serviette, ba Feine o«
dyer innen find, uber einen Stubl gebunden und
ben Gallert gang langfam dadurd) laufen laffen,
Das erite, weldyes dburd)lauft, pflegt genteiniglid) et
1as triibe gu fepn, daher muf man es o lange abs
giefen, bis dafi es ganz Flar durd)lduft und denn
* was man nod) guriict hat, immer allmdlig und gang
fachte nachgegoffen, bis es alleift, und foift der Gala
feve in fo eit fertig, und fann man‘ibn anrichten
auf was vor eine 2Art man wolle, entreder in ®ld«
fer ober Theeseng, ober nur fo Falt werden laffen,
und denn mit einem Loffel aufgeffochen.  Ler et
mwas, bavon farben will, ber farbet roth mit rothem
- Slor, gelb mit Cafferan, blau mit Kosnblumenfafe,
und ie es einem jeden fonft beliebt,

Regula 64.
Dlanc: wanger, oder weife Nandel - Gelee,
Man thut redyt ordinaiven allert, ibie er

nad) vorbergehender Hiegel gemad)t worden, in.
ein Gefdhirr, und einige Hand veoll gang fein wie:

Mebl gefofene Dandeln, mworunter einige bitees
re Mandeln fepn miiffen, denn noch etwas Sue
cfer und etwas fifen Nobm, den Nobhm muf
man vorber auffechen, denn folches alles sufans
men gethan, auf dem Feuer gertibret bis vors Kos
dien, abee fodhen muf es nidht, denn abgefest,
af €8 etwas abENble und Sfters umgeriut, wenn
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58  Cufte Abtheilung.

8 Denn fo weit, dag e8 nur nod) lauliche ifE, fo fivel.
chet man e8 durd) ein Haartud) oder feinen Sieb, fo
viel als man nur dburd)friegen Fann, und denn auf

die Schitffel gegoffer, bafi es vollends Falt witd, fo -

ift 8 vechr. Wenn man aber Feinen Gallert gaf
und gleichwol eine ‘Blanc = manger haben wollte, fo
fodit man nur vorber ein wenig Diftang, als wenn
man ein wenig Gallert maden will, und hut gleich
anfangs etwas Citron- und ganjes Gewiiry mit
daran, und wenn er {tarf und fleif genug ift, nur
ein wenig durdygeflare, ind denn gemadhe, wie vor

ber angegeigf,
| Regula' 65.
Butter abyuflaven ju allerhand Sebackenen,

Man nimme fo viel*‘Butter, als man mepnt jum

Baden ndthig su baben, thut felbige in einen
Ropf, und fefie fie jum Feuer, daf fie allmalig
fchmelzet, und fobann eine gute Jeit imuter ganj
fangfam fodit, und ftetig nur ein gans gelindes
Seuer davunter gehalten , daff die Butter ja nidye
braun wird , benn fonft verliere fie ibre Kraft,
aud) mufi man die Butter im wabrenden [angfas
men Kodhen niche  abfdhaumen, bdenn fie foche
fich von felbiien vein, der Sdyaum feht (id) oben
3u elner Haut, und das didfe Salz und Unreine
fet fich unten jufammen; Wenn man Ddenn fies
Det, bafidie ‘Butter flar und fhon wird, fo fese
man fie ab, und (3¢ fie eine Fleine ‘IBea[e ﬂeben,
" Dafi fie red)t finfet, denn fo Fann man mit einem
fleinen ©dhaum = $6ffel das oberfte Unreine gang
fad)te abnehmen, und die reine Flave Butter durd)
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