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58  Cufte Abtheilung.

8 Denn fo weit, dag e8 nur nod) lauliche ifE, fo fivel.
chet man e8 durd) ein Haartud) oder feinen Sieb, fo
viel als man nur dburd)friegen Fann, und denn auf

die Schitffel gegoffer, bafi es vollends Falt witd, fo -

ift 8 vechr. Wenn man aber Feinen Gallert gaf
und gleichwol eine ‘Blanc = manger haben wollte, fo
fodit man nur vorber ein wenig Diftang, als wenn
man ein wenig Gallert maden will, und hut gleich
anfangs etwas Citron- und ganjes Gewiiry mit
daran, und wenn er {tarf und fleif genug ift, nur
ein wenig durdygeflare, ind denn gemadhe, wie vor

ber angegeigf,
| Regula' 65.
Butter abyuflaven ju allerhand Sebackenen,

Man nimme fo viel*‘Butter, als man mepnt jum

Baden ndthig su baben, thut felbige in einen
Ropf, und fefie fie jum Feuer, daf fie allmalig
fchmelzet, und fobann eine gute Jeit imuter ganj
fangfam fodit, und ftetig nur ein gans gelindes
Seuer davunter gehalten , daff die Butter ja nidye
braun wird , benn fonft verliere fie ibre Kraft,
aud) mufi man die Butter im wabrenden [angfas
men Kodhen niche  abfdhaumen, bdenn fie foche
fich von felbiien vein, der Sdyaum feht (id) oben
3u elner Haut, und das didfe Salz und Unreine
fet fich unten jufammen; Wenn man Ddenn fies
Det, bafidie ‘Butter flar und fhon wird, fo fese
man fie ab, und (3¢ fie eine Fleine ‘IBea[e ﬂeben,
" Dafi fie red)t finfet, denn fo Fann man mit einem
fleinen ©dhaum = $6ffel das oberfte Unreine gang
fad)te abnehmen, und die reine Flave Butter durd)

einen
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¢inen Fleinen Sieb in eine Caffevolle, die ja niche
'naf feyn muf, abEldren, und vondem bicfen Saly
abgiefien, fo ift bie Buter vecht und fann man va
mi¢ aushbacfen, was man will, Wenn es fich aber
oftmals sutrdge, daf bie Dutter in wabrendem
SBacken anfangt ju fhaumen, und man daber mit
pem Gebad'enen gar nidhe fortEommen Eann, fo riihs
vet folches von nidyts anbders ber, als Dag man in
einigen&tiicfen nidht vedyt damit umgehe, Denn evfta

fich Elaret man die Butter nid)t recht alfo ab, wie
oben beftheieben ftebe; Wors andre [aBt man bie
Butter entwedet nicht beif genug, oder aud) wol
gat allsu beif werden, denn, iff die Butter hicht heifs
genug, fo fann fie das Gebacfene nidhe ordentlid
und wie gehorig begwingen, und muiff daber denn
nothmwendig in Schaum geratben, wird die BDutter
gar gu heif, fo wird fie braun und verliert dadurch
ibre Keaft, baf fie gleid falls jum Sdhaumen geneige
iff; Und denn vors drite fo thut man genteiniglich
mehr Gebacfenes in die Butter binein, al8 fie ors
ventlidhér SBeife bezwingen Fann, daber fie benn
auch nothrwendig fthaume. Man bite fich alfo nue
por diefen 3 Stucfen und flare die Butter vecht ab,
und benn, wenn man bacfen will, daf Diefelbe ibre
rechte Hite babe, welches man leicht aus der *Hea .
wegung derPutcer feben Fann, oder man darf aud)
nue ein wenig Teig von demjenigen, fo man aushae
cBen will, in die Dutter binein fallen affen, bleibe fols
. hes auf bem runbe liegen, fo ift diefelbe noch nide
“Beif genug, wird es aber gleich von per Dutter
in die Hobe geworfen, fo iff fie red)t, und Fanw
. . nman
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6o . Cufte Mbtheilung,

man ben Anfang damit machen, unb denn fo thue
man gur Jei¢ nicht mebr binein, of3 was die Butrep
bejwingen fann, weldyed aud) leiche ju obferviven .
fiebt, denn wenn die Butter anfangen will ju fdhan. |
men, fo ift eines von ben dreyen gang gewif Sehulp
baran, wird folches aber verhiitet, und alles wobl in
Ache gerommen, fo hat'man von denen niches ju Des
forgen, und fann man die Butter gebraudhen bis

faft wenig oder niches mehr ibrig ift,

- Regula 66.
€in Klar oder Teig, womit tan alfeshand
ausbacten Fanm,

Man thut gue feines Mebl in eine ficfe Sdhale
ober Schiiffel, fo viel man meynet néthig su bas
ben, und riihre es dick und feif an mit ein roenig
Dier, denn nadh Proportion, oder obngefdbe ju
einernt halben Prunde Mebl 3 bis 4 Eyer, aber nidye
alle auf einmal, fondern eines nad) dem andern
Binein geviibet, mwenn man ein wenig Rofenwaffer
und getiofenen Cardemom Binein thut, wird es
fo viel beffer, audy einen Loffel boll frifchen Syefihe
darein gethan, und denn fo muf man jufeben, ob
€5 von Den Eyern qudh biinn genug geworden iff,
wo nidit, fo mufi man nods ein wenig Bier dagy .
gieBen, aber ju diinn muf es ja nicht feyn, fone
ften lauft es alljufebr ab, wenn man efwag das
mit ausbacfe, denn fest man es an einen wat:
; men Ore, Dafi es ein menig aufgebt, und denn
fo fann man alles pamit ausbacfen, mwas man |
will, Man mug es aber nidhe 3u beiB binfefien, | |
fonften ‘
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