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oz . Sivepte Abtheilung,

gemadhe; fauber abgewafthen unbd denn aufgeqoffen;
Daf fie wieder troden werden, denn in jungen Frangs
wein jum Seude gefelst, Dag er Fochend wird, und
wenn der Wein Foche, fo'thut man ein Theil Stachels
beeren, als vollig NRaum darin baben, darein, und
denn gleich vom Seuer abgenommen, und nur ein
tenig darin fteben laffen, dag fie nur eben die Fara
be verlieren und fein Davt bleiben, denn wieder aufs
gegoffen, daf fie frocfen und Falt weeden, denn Fann
man fie in fleine weite Jucferglafer, weldye ohnges
fabe ein Quarcior balten, Hinein thun, und in jedes
Gilas etwas von dem WBein, wenn et fale ift, Juge-
goffen, aber nicht voll, fondern nur erwas , denn
fthneitet man ein rundes Papier nad) der Erofe
Des Blafes, foldhes durd) gefthmolien Wachs gesos
gen und uber bie Stadielbeeren gedecft, alsdenn fo
mufl man von Korf folche grofie Pfropfe madyen,
Die rund und glate find und juft auf die Glafer paf
fen, folche denn feft Darauf gefest und mit warmen
Pech sugepedht, denn in Keller oder' fonit an einen
fublen Ore gefese, auch mit Sand 1ber und tiber
bebecte, alle 3 oder 4 Worhen die Gldfer umgefehre
und alleeic wieder mit Sand bedecft, fo Fonnen fie
febr lauge conjervivet werden. Und wenn man fie
gebraudhen will, fo werven fie eben {o jured)t ges
madt als die frifdyen, aber es gebort etwas mebe
Sucfer daju. - _
Regula 103.
Stachelbeeren aur' cine andere Avt eirns
sumacher.
DMan Eann dDagu auf den Glashicten Bouteils
- ' len
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[en verfertigen laffen, weldye Furge und weite Hals
fe baben, und denn die Seadyelbeeren, wie vorher,
rein gemache, gewafchen und wieber abtrocfnen lafe
fen, und denn fo rob in die ‘Bouteillen gefillt, daf
fie gang voll werden, von KorF grofie Pfropfen ges
fchnitcen und damit feft jugepfropft, baf Fein Tafe
fer barvein fommen fann, denn legf man etwas
$Heu in einen grofien breiten Keffel, und fest fo viel
Bouteillen Davauf, als binein fonnen, und giefic
fo viel Eale Waffer davauf, baf die Halfe nur einen
Singer breic blof fteben, denn jum Feuer gefeht und
fleifig untergebit, daB fie bald fodhen mwerden,
fonft werden fie in die Bouteillen ju murbe; mwenn
fie ein wenig gefod)t faben, fo muf man fie abneba
men, efwas taltes Waffer jugiefen, bas falre Wafe
fer muf aber nidic an die*Bouteillen Fommen, fonft
fbringen fie, denn nodh eine Fleine Weile alfo fteben
- laffer, und denn Herausgenommen, daf fie vollends
falt werden, denn fo muf man Ped) {dhmelzen, daff
es nicht 3u beiff, aber doch flieffend ift, die Pfripfe
parin umfebren und wobl belaufen laffen, daf fie
recht bicf werben, denn in Sand gefebt, aber den
Hals unten gefebre, und denn aud) uberber mit
©&anbd bebectt, fo fonnen fie fich auch lange Hala
ten. Oder: Man bripe die Stachelbeeren nue
in MWaffer, ‘wie vorber gemeldet worden, vaf fie
Bare und {dhon bleiben, denn abgegoffen, baf fie
abFiblen und abfrocEnen, und denn in Fleine weis
te Sucferglafer gethban, daf fie recht voll werden,
¢in rund gefcbmttenes gewadhftes Papier barubet
gelegt, und ferner mit gefchmolzenem Wadys ubers
T goffen,
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- gcﬂ?.-n Papier und eine Blafe dartiber gebunden,
n Sand gefeht und aud) mit Sand bedecft, ift
aud) vecht gut. '
Regula 104.

Kurfifche Dobnen einjumachen.

Man muf daju-die jungen grinen: hHalbreifen
Bobnen nehmen, und an beyden Seiten die Haug
iinn abfthneiden, denn gang fein und langlicht ges
fchnitten, mit Fohendem Waffer jum Feuer gefefie
und nur meift balb gar gefoche, denn auf ein Tifdhs
“Zud) von einander gefdyittet, daf fie rein ablecfen
und abFiblen, Oder auch nur Flein gefhnitten und
fo robgelafjen, denn etwas ©alz darunter gemenget
~ und in ein Fafchen oder Topf gethan, einen Liobden,
per in das Gefal pafiet, darauf gelege, exftlich.aber
einen reinen Tud) daruber gedecte, ein Flein Ges |
wiche barauf gefest, daf fie ein wenig nieder gedriifs
fet und denn vermahrt, Wenn man fie gebraudhen
will, fo werden fie ein paar mal mit frifdyem Waffer
ein wenig ausgenwaffert, und denn ferner tie die
- frifchen Bobnen gefocht und gemade,

Regula 105.
Grine tiickifche menen auf eine andeve vt
eingumachen.

Man nimme gleichfalls :die jungen nur Balbs
veifen Bobnen daju, und fdhneidet ebenfaﬂs an
benden Seiten die Sebnen gang bunne ab, denn
abgewafhen und fo gang mit forf:ren?rem Waf
fer jum  Feuer gefeft und nur ein paar mal
auftochen  laffen, Ddenn - aufgegoffen, Daf -fie

: abfublen,
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