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Vo Garten-Gewadhferr, o5

abfihlen, hernady Weinefig und groblicd) geftofies
nen Pleffec jufammen aufgefocht, und aud wieder
Falt werden [affen , denn die Bobnen mit Roplfe
und forbeerblattern in ein Fapden gepacke, den
Boden wieder eingefeht, und den Ehig durdh efn
QuicElody auch darauf gegoffen, und foldyes audh
feft jugemacht, denn an einem Fiiblenn Ore vers
mabret und- juweilen umgelfebret,  Wenn man
pavon gebrandyer will, fo muf man fie ausmaﬁern,
denn Flein {hneiden, und fodhen, wie geborig,

Regula 106.
Kleine Augurten einzumacden.

-~ Man nimme die Fleinen Augurfen, dic griin und
fchon find, von folchen macht man die Bliiche,
und, fo lange Stengel davan find, rein ab, die Fleis
nen furjen Stengel Fann man wol nady Belieben
baran lafien, denn rein abgewafdyen, und 6 bis 8
Stunden in Brunnen = Wafjer gelegt, und ein pages
mal frifdh BBaffer gegeben, denn auf ein Tuch ges
legt, Daf fie vein-abtrocfnen, denn einen guten Biers
eBig oder Weinefig mit efwas Salz aufgefodyt, und
wieder abfiiblen laffen; alsbenn lege man Dill und
‘Rirfchenblacear unten auf den Boden, und denn
eine Schiche Augurfen, und fo eine Schicht um
die anbere, bis fie alle find, und wer da will, der
fann guweilen ein wenig geffofenen Grinfpan das
3wifchen ftveuen,a) denn mit Saly gefocdhten Efig

darauf

a) Welches aber Niemanden su rathen ift, fo {don es
ing Auge falle, o fd}&&ld) ift es dep @e]’unbbﬂt. ;
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parauf gegoffen, daf die Yugurfen bebecft fleben,
denn einen Fleinen Deckel, der in das Gefaf paffet,
mit einem Fleinen Gewidyt davauf gelegt, dag fie
nut ein wenig niedergedeiicft, und denn fejt juges
madht; fie balten fid) beftandig gut.

Ber damwill, der Fann aud) etrwas Pfeffer, Dieges
fein und Muffatenblumen, alles gang beym Einma.
chen mit Darunter mengen, foldyes ift aud) febr gut,

. Regula 107.
Grofie Augurfen in einer afe eingumachers,
elde man den gangen Winter an Speis
fen gebrauchen fonn,

Man nimme dazu balbreife Augurfen, wenn fels
bige nodh griin find, und ebe fie beginnen gelb, su
werden, denn felbige and) wobl abgerwafden, und
-eine Madht in Brunnen - Waffer gelegt , und denn
mit TWeinblateern, Phivfigblatrern, Dill und Thy.
mian eine fage um die andeve in ein Fafchen oder
in einen grofen Topf wobl eingepacfet, denn eine
gute gefodhre fafe nad) Reg. 75. gemadyt, und
folche entweder ecftlich abFublen laffen, ober nue
fodyend beif darauf gegoffen , daff die Augurfen
bedecfet fepn; mwenn fie abgebiiblet find, fo lege
man einen Decfel, dér fich ddrin pafit, und ein
flein ®emwicht darauf, daB fie ein wenig niedets
gedriicfet [iegen, und denn feff sugemadht oder vers
wahret, Wenn man davor gebraudyen will , o
nimmt man nue o viel beraus, ais man bendthie
get if, fchneidet fie nur mic Schale und all in diine
ne Sdheiben, denn ein paarmal in frifthem Waffer

. . ausges
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