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Bott Gartent - CGewadfert, 99

man aud) Auftern, Krebfe und Mufcheln dazu bes
fommen fann, - '

~ Regula 112.
Gseiine Peterfitlie eimumadert,

Wenn im Hevbft die Peterfillie nod) gut und
fraftig ift, fo muf man ein gutes Theil, fo viel
man obngefabr den Winter tiber nothig bat, aufs
nehmen, fauber abpfliicfen, rein wafden und gang
flein hacfen, denn nimmt man ein gutes Tbeil
Butter, [afit felbige beiff werden, denn gebacte
Peterfillie dabinein gethan, unbd emn wenig jufants
men durchgebraten, algdenn bingefest, und einige
Zage fteben laffen, bernady mit einem offel auss
geftochen in ein ander Gefdyire, und wenn man
unten auf den Grund Fomme, fo. wird fich finden,
Dag efmas Naffes darunter ift, foldhes muff man
vein ablaufen laffen, Denn wenn folches daruntee
bliebe, fo wiirde es darnad) verderben, denn fdnele
st man es nut eben wieder jufammen , und febet
¢s bin, fo Fann ¢s dauren, und wenn man die Pes
terfillie gebrauchen will, fo nimmt man nue mit
Butter und all fo viel herays, und thut es gufams
men davan, o man e8 an baben will, ift redye

 {hon. Und fo Eann man aud) anbere Krduter

mebe einmachen, welche man will und vers
langet, '
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BVon Suppent, Yor

Regula 114.

Suppe 6 la DMepne, oder Suppe mit einer
' meifienn Nandel= Coullige.

Man nimme einige Rundffucte, nadhdem man viel
oder wenig Suppe gebrandyt, von folchen die braune
Kriifte gang dinn abgefchnitfen, und denn das Brode
in 4 ober 6Stiicken gefchnitten, in einen Topf oder
verjinnten Keffel getban, nebft einigen Peterfillien.
SWBurgeln, ein ober ey weifen und gelbenWurseln,
alles Freugweis eingefthnitten, denn recht gute und
Erdftige Fleifchfuppe barauf gegeben, und damit ges
focht, bis Daf basBrode gang verfodt, und die Sups
pe etwas {amig ift; denn ein Wiévtel oder ein Halb
Pfund gan fein wie einen Teig geffofiene Manbdeln,
auch, fo man es hat, ein wenig Kalbe-oder Hiinerbras

ten, ein paar Hart gefochte Cyerdotter, foldyes erftlich |

flein gehacfe, und bernad) wie einen Teig geliofien,
foldhes alles yu der Suppe gethan, und darinn obl
durdy cinander geriibt, denn mufi es mit ben JNane
beln nicht Eodyen, fondern nuy ctroas gegen das Feuer
fiehen, denn durdy ein Haartud) oder feinen Sieb ges
ffrichen, alles, was man' durchbringen Fann, daf es
eine fette meifie fimige Suppe rird, denn mit Saly
vecht gemacht, und, wem es beliebet, ein wenig Mufs
Fatenbfumen davein getham, und bis jum Anvidhten
gegen das Feuev geftellet, daff es Fochend beiff bleis
bet, aber fodben muf es nict, fouflen wird es
etmas Eafigt urtd unanfebulid), Wenn man denn

antidhten will, fo mitonnivet man dag Drodt.

nad) voriger Negel, und denn o Fann man in die
| ® 3 Suppe
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