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Vot Suppei, 109

Dern Dafi es fein faftig bleibet, denn in einem- grofe
fen MNorfer gang fein gefiofen, ein Runbdftuc in
SWaffer oder Fleifdhfuppe eingeweidyet und auch
bagu’gethan, denn alles gany fein wie einen Teig
sufammen geftofien, bern ernad) redyt gure Sleifchs
fuppe und. ¢in wenig IWein davauf, folches auf dem
Feuer wohl duvch einanbder geruhre, und durd) ein
Haartudy geftriched, denn ein wenig Muffatenblite
men, Cardemom und Jngber, alles fein gefiolen,
und ein' Sticfdhen Butter darvan gethan, foldes
ufammen durchgefocht, und auf geroftete Semmels
fcheiben angeridytet, fo ift fie vecht,

legula 122.

* Orbinaive deutfche Hitnerfuppe mit Fleifch:

Khmpdyen,

Die Hiiner nach Regula 1. fauber vein gemadye,
und cingebogen, und denn mit Fochendem Waffer
und ein Stickden Butter sum Feuer gebrad,
aber nicht mebr Waffer darauf, als nur eben noe
thig ift, bamit die Suppe Fraftig und fdhon wied,
wenn fie denn Fodht, und wobl abgefhaume:ift, fo
thut man ein gut Bund Kraut, nebfi ein paar
Stiice breitgefdilagenem Sngber und et Stilck

Butter mit fo vielem Fieble eingefnefet, daff die

Suppe ein wenig famig tavon werden Fann, davs

an, und menn ¢s Halb qar iff, auch Flein gefifinite

tenen Selfery , Vorvee und Peterfilfien - Vurjeln

baran gethan, und denn jufammen gar gefodif,

denn unterheflen eine qute - feine Farce z;acﬁ

Regula 7. subereites, unb Fieine runde und llag}%e
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110 - Dritte %{Btﬁei[ung. |

lichte Riiimphen davon gemadt, mit fein geries
benem Brodte [affen fie fid) gut sufammen vollen,
und folche julehe an die Suppe gethan, und gang
fachte nur ein wenig jufammen fodyen laffen;, jus
lett ein roenig Saly und MufEatenblumen daran,
amd wer da will, fann quch in Jeiten Hofinen davs

an thun, fo wird die Suppe vedyr,

Regula 123.

Kalbfleifch- Suppe mit Fleifdy - Klimpdyert.

Das Kalbfleifch Hauet man juvor in mittels

mafige Stiicte, dennnad) Regula 2. wobl ausges

waffert , blandyiret und fauber ausgepufiet, denn

in einen Topf gethan, und gute Elare Fleifch = Stips

v pe dutc) einen Sieb darauf gegoffen, oder fo man

folche niche bat, nur fochend Aaffer darauf, aber

nicht mepr, als’ nur eben zur Suppe notbig thut,

weil das Kalbfleifch niche lange fochen darf, und

Daber niche Eraftig genug werden modte, denn vers

fabre man im Gbrigen in allen Stiicfen damif, wie

1 mit der vorbergehenden Hinerfuppe; man'Fann

audh in diefen benden Suppen Brodeflimpchen

aur Berdnderung madjen, auch mit Reis und Perls

graupen; wenn man fie aber mit Neis geben will, |

fo muf man den NReis befonders Fochen, entroeder ,
“in ein wenig dinner Suppe oder LWaffer, und cin
Sriddyen Bucter, und julee davon utbun, fo

viel als ndthig ift, benn wenn der Neis in die Sups -

ve verfoht und verweidht, fo ift foldhes niche gut.

Regula |
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