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lichte Riiimphen davon gemadt, mit fein geries
benem Brodte [affen fie fid) gut sufammen vollen,
und folche julehe an die Suppe gethan, und gang
fachte nur ein wenig jufammen fodyen laffen;, jus
lett ein roenig Saly und MufEatenblumen daran,
amd wer da will, fann quch in Jeiten Hofinen davs

an thun, fo wird die Suppe vedyr,

Regula 123.

Kalbfleifch- Suppe mit Fleifdy - Klimpdyert.

Das Kalbfleifch Hauet man juvor in mittels

mafige Stiicte, dennnad) Regula 2. wobl ausges

waffert , blandyiret und fauber ausgepufiet, denn

in einen Topf gethan, und gute Elare Fleifch = Stips

v pe dutc) einen Sieb darauf gegoffen, oder fo man

folche niche bat, nur fochend Aaffer darauf, aber

nicht mepr, als’ nur eben zur Suppe notbig thut,

weil das Kalbfleifch niche lange fochen darf, und

Daber niche Eraftig genug werden modte, denn vers

fabre man im Gbrigen in allen Stiicfen damif, wie

1 mit der vorbergehenden Hinerfuppe; man'Fann

audh in diefen benden Suppen Brodeflimpchen

aur Berdnderung madjen, auch mit Reis und Perls

graupen; wenn man fie aber mit Neis geben will, |

fo muf man den NReis befonders Fochen, entroeder ,
“in ein wenig dinner Suppe oder LWaffer, und cin
Sriddyen Bucter, und julee davon utbun, fo

viel als ndthig ift, benn wenn der Neis in die Sups -

ve verfoht und verweidht, fo ift foldhes niche gut.
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Regula 124. ¢
Zraune Suppe mit Sauben und ein fein Na:
gout von Kalber:- Briffeln, Morcheln, Pifta:
ciem, Artifchocfen - Stublen und
dergleichen.

Die Tauben erfilich nad) Regula . fauber prde
parivet und eingebogen, denn auf den Briiften in
brauner Butter ein wenig braun gefhmobre, und
enn recht quee Briibe durch einen Fleien Sieb dars
auf gegoffen, 3u einer Suppe mufi man nothwendig
ecwas Briibe haben, und denn die Tauben darin gar
fochen laffen, benn fo mache man von obigen feinen
Sadjent ein fein Ragout, nach Reg. 53. und wenn
benn alles fo weit fevtig ift, bag man anvichten wil, fo
mitonnict man gevéffete Semmelfcheiben nach Reg.
3. mit der Flaren Taubenfuppe, denn die Tauben
varauf angeridifet, und das feine Ragout, weldjes
ein roenig [dnger von Suppe fepn mug, als fonflen,
dariibetber gegeben, vorbero aber nad) dem Salj
probivet, {o wird man eine recht gute Suppe Has
ben.  Jtem: NRebbiiner, Berghiner, wilde und
jabme €nten, Gdnfe, ein gefpickeer Hafe, Hammele
feul und dergleichen, Fann alles mit einer folchen
Suppe gegeben und gemadit werden,

_ Regula 125. ,
@uppe von jungen Kuchlein mit jungen
Crbfen, Spargeln, jungen. gelben Wurseln,
jungen Peterfillien - Wurseln, Portulaf und

e man {onften vor feine Garten: Sachen

baben fani.  Jtem von Kalbflerfeh, Cammts
D fletfeh
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