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130 Dritte ABtHeilung.

viecbenen Sucfer dariiber geftreuet, daf es wobl
purchfifen fann, und foldes eine TWeile ftehen
(afferr, Denn nimme man 2 bis 3 NRunbdifticke, folce
fein getieben, und in‘Dutter gebraten, in die Sups
penfchiiffel gethan, und die Citronen uberber dare
auf geleget, bernad) nimme man Wein, Jimmet,
@ardenom, Sucfer, und, fo man will, aud) ein
wenig Safran, foldes aufgefocht , mit Epern abs
geviibee und dariber gegoffen.
Regula 147.
Milch-Suppe.

Man [G6¢ fo viel Mild), als man Suppe vers
fange, auffochen , denn thut man efwas gerieben
Brode, qrob-geftofenen immet, Jucker, Sals und
ein wenig braune Citronfchale davein, und lafe
folches eine Eleine Weile fodyen, denn durd) einen
Sieb odber Haartuch geftridhen, daf es fein eben
mitd, Denn wieder Fodyend heiff gemadit, und rit
%ein paar Eperdoteern ablegivet, denn fo mitonnivet
man einige gerdftete Semmelfcheiben mit ein wes
nig befonders aufgefochter IMild), und denn Die ges
. madyte Mildhfuppe darnber gegeben.

Regula 148. -
Milchfuppe mit einem Rande von Eperiveif.

Pian {hlagt 8 bis 10 Eper aus, nadhdem die
&dyiffel grog feyn foll, das Weife von den
@pern fhldgt man ju einenvfieifen Shaum mit ein
wenig Qucker, und feset davon einen Rand um die
&djuffel, denn gegen das Feuer geftellt, Daf eine
siemfiche  Hige darvan fdeinet, und denn alls
mablig die Sdffel umgedrebet, bdaf es nady

gerade
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