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Regula 151.
Durhgeftrichene Sebien - Suppe mit gebras
tenein Speck und Corinten,

DieErbien muf man erfilich verlefen,das tnveine
und die fhmwargen Hevaus fuchen, weldyes man audh
infonberheit bey den vorigen thun nuf, denn abges
wafthen, und mit faltem weichen Waffer sum Seuer
gefest, und gang mirbe gefodyt, denn burdy einen
Durchfthlag gefteichen, und denn mit einem guten
Stiicke Butter und ein wenig Salz nod) ein wenig

ourchgefodht, man madt diefe Erbfenfuppe gerne

ein wenig dick, denn Spect in Wiirfeln gefdhnitten
1ind ausgebraten, und denn reingemaftheneCorinten
in das heiffe Speck geworfen, daf fie davin auflaus
fen, denn bie Erbfen angevichtet, und das qebratene
Spect mit dem Feee und Corinten tberher gegofjens
Regula 152.
Durdgeftrichene Eebfen- Suppe mit gebra:
tenem 2Brodte.

* Die Eebfenfuppe witd in allen Stiden eben
fo als die vorige gemad)t, aber ein gufes Eheil
dinner, denn Fleifbrode in Wiiefeln gefchnitten
und gebraten, die Gebfenfuppe angeridytet, das
gebratene Brode bey Fleinen Hauflein - auf den
SRand der Schyuffel gefelt, und efwas ibecher in
bie Suppe geftreuct, Wer gerne Jioiebeln iffef,
ber Eantv felbige nuv Flein fdhneiden, ein wenig in
Butter gar braten, und gulese dagu thun, iff gue
in bepden Eebfenfuppen; auch S[ellery und Pea
terfillienrourgeln  Elein  gefchnitten, befonders
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