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134 Ovritte Abtheilung.

gar gefocht, und auch gulest dagu getban, ift aud
redht gut. :
Regula 153.

Erbienfuppe mit Speck auf franydfifche Att.

Die Erbfen und Speck werden jufammen gar ges
Fod)t, und denn die Erbfen durchgeftrichen, aber
nicht allzu dicf, denn Sellery, Burree, gelbe TWurs
geln, Peterfillienrvurgeln, alles in feine Strlemeln ges
fhnitten und blandhire, oder in IWaffer einmal auf:
gefodyt, und denn folches nebit etwas gebackten Kera
bel und ein wenig & auerampfer in bie durchgefiris
thenen Erben gethan, und damit gar Fochen laffen,
und, fo es nothig thut, gefalzen, benn gerdftete Sents
melfcheiben mi¢ ein wenig flaver Evbfen - ober

Sleifchfuppe mitonnivet, die Erbfenfuppe daviiber

~gegeben, ukd mit Specf garnivet.
| Regula 154.
Suppe mit weifen tickifchen Vobuen,

Diefe Bobnen werden fauber verflefen, abgemwas
fhen, und mit faltem weichen Waffer gum Feuer
gefesit, und wenn fie Fochen, ein gutes Bund Kraue
Davan getban, nebft einem Stilfe delicaten
Baudhfpects, weldhes man vorber wobl austiiblen
und auspuben mufi, und foldhes allmablig jufam:
men Fodyen laffen; wenn es obnrgefdabe Bald gar
ift, fo fann man audy flein geichnittenen Sellery,
Dorree und Peterfillienrourseln davan thun; follte
bie Suppe allzu Elar darauf fepn, fo madht man
ein wenig eiff gebranntes Mebl baran, fo iff
die Guppe redit.  Stem: Graue Erblenfuppe
wird eben auch alfo gemadht; aud) Fann man bie
‘grauen
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