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134 Ovritte Abtheilung.

gar gefocht, und auch gulest dagu getban, ift aud
redht gut. :
Regula 153.

Erbienfuppe mit Speck auf franydfifche Att.

Die Erbfen und Speck werden jufammen gar ges
Fod)t, und denn die Erbfen durchgeftrichen, aber
nicht allzu dicf, denn Sellery, Burree, gelbe TWurs
geln, Peterfillienrvurgeln, alles in feine Strlemeln ges
fhnitten und blandhire, oder in IWaffer einmal auf:
gefodyt, und denn folches nebit etwas gebackten Kera
bel und ein wenig & auerampfer in bie durchgefiris
thenen Erben gethan, und damit gar Fochen laffen,
und, fo es nothig thut, gefalzen, benn gerdftete Sents
melfcheiben mi¢ ein wenig flaver Evbfen - ober

Sleifchfuppe mitonnivet, die Erbfenfuppe daviiber

~gegeben, ukd mit Specf garnivet.
| Regula 154.
Suppe mit weifen tickifchen Vobuen,

Diefe Bobnen werden fauber verflefen, abgemwas
fhen, und mit faltem weichen Waffer gum Feuer
gefesit, und wenn fie Fochen, ein gutes Bund Kraue
Davan getban, nebft einem Stilfe delicaten
Baudhfpects, weldhes man vorber wobl austiiblen
und auspuben mufi, und foldhes allmablig jufam:
men Fodyen laffen; wenn es obnrgefdabe Bald gar
ift, fo fann man audy flein geichnittenen Sellery,
Dorree und Peterfillienrourseln davan thun; follte
bie Suppe allzu Elar darauf fepn, fo madht man
ein wenig eiff gebranntes Mebl baran, fo iff
die Guppe redit.  Stem: Graue Erblenfuppe
wird eben auch alfo gemadht; aud) Fann man bie
‘grauen
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grauen Grbfen und meiffen Bohnen vorber mivbe
abfochen, denn rein abgiefen, it Butter und ge-
hacfter Peterfillie durchfchroiben laffen, und als ein
Sugemife gebraudyen,

Regula 155.
Suppe mit Dlumentohl und einem favcivten

- Hubhne oder Kalberbrufi.

Mian verfertiget ein farcivtes Huhn nadh Reg. 56.
ober nady Reg. 57. farcivet man es roh, fo fann
man es in einer fleinen Braife nad) Reg. 15. gar
madyen, farcivet man aber ein gebratenes Hubhn, fo
macht man es in einer Tortenpfanne gar, oder (o
man eine Kalbsbruft nimme, die fann man nady
Reg.ss. prapariven und gar madhen, wie man wifl,
penn eine qute Portion Blumenfobl nad) Reg. 84.
rein gemade, abgefocht und aufgegoffen, vaff ev
ablect, bie grofien Selicfe thut man in eine breite
Pfanne mit einem Stiicfe Butter und ein wenig
Sleifchfuppe, und [aft es denn wavm fieben, den
fleinen Abfall von Dem gefochten Blumenfohl
Bacft und ftéfit man Elein mit etwas Faltem Gebra-
tenen, ein paar Hande voll Mandeln, ein paar
hart gefodhten Eyern, ein paar nadh Reg. 4. ge.
toeichten Rundftiicfen, alles jufammen gany Flein
geftofien, denn in cin Gefdyive getban, und gute

- Kleifchfuppe darauf gegeben, wobl durd) einat

ber geriihre und gefocht, und bdenn bdurchges
ftrichen, ein tvenig Saly und MufFatenblunien
Darein, fo bat man eine fdhone Suppe, denn
gerdfiete Eemmelftheiben nach Reg. m3.  mit
¢in wenig flaver Suppe mitonniret, die Supa
; S5 pe,
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