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140 . Dritte Abtheilung.

efmas ‘IBaﬂ'er ein wenig Fodyerr, denn obngefabe
_die Halfte berausnehmen und flein ftofen, ober
man barf nue die Halfte fo trocfen ftofien,sdenn efa
was Dbraunes Mebl gemadht, die geftofenen Kirs
fhen Daju binein gethan, wobl durd) einander gee
ribre, denn etwag Fodhend Waffer darauf, damit
durdhgeFocht, und denn durchgefirichen, diefes denn
su Oen andern Rirfchen gethan und mit efras
SBein, Jucdfer, Citronfchalen, gefinfenen Simmet
und Cardermom, wie die vorige Kirfhenfuppe ju.
vecht gemadst, foldyes gufammen durdgefodit, und
alfo aud) mic gebratenem Brodt angevidytet.

. Regula 164.
Wein - Suppe mit einem Berg vor geviehe:
nem Drodte.

Nan reibe juvor ein. gutes Theil ausgefichtes
Socfenbrode, aud) fo man will ecwas LWeifibrode
pavunter, foldes in Duteer wobl abgefdywist und
gebraten, julese ein wenig Jucfer darunter gethan,
und denn, weil es noth warm ift, als einen’Bery in
dle Suppenfihiffel jufammen gedridt, denn jroep
Fheil Wein und den dritten Theil IWaffer genoms
men und mit Sucfer, geftofenem Simmet und Car.
vemom aufgefocht, Denn mit o vielen Eperdot-
ferny, als nothig find, abgeriibre.und angerichtef,
“rem: BWon Dier fann es eben audh fo gemadhs -
wetden, und in das gebratene Brodt Fonnen audh
Corinten etngeﬂjan werden. Audy fann man bden
Berg mit in @tr!emeln gercf)mtrenen Mandeln bes

ftecten,
Regula
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Regula 165.
Pruneilen : Suppe.

Die Prunellen werden fein langlidht gefhnit.
ten, in efnen Topf gethan, und efrwas Waffer dar.
auf gegoffenn, wie audy flein gefhnittene Cirrona
fchalen, geftofienen Simmet und Carbenmom, Sufe
fer, Covinten, das alles gufommen durchaefocht,
und gulest ein wenig Wein und nach Proportion
ein wenig braunes Mehl daran gemacht, daf es
niche fo waflericht ausfiehet, denn foldhes jufams
men noch) ein fenig durchgefocht, und mit gebras

tenem Brodt angerichtet, aud) Fann man Sem-

melfcheiben rofierry und Die Suppe davauf ans

richten, i3
Regula 166.
Suppe vor Perl: Graupen und Weitr,

Die Perfgraupen muf man vorber in IWaffer
ein wenig dicE und miirbe Fodien, denn fo viel
Wein, daf es ftarf genug wird; ju einem hals
ben Pfunde Graupen Fann ein Quartier Wein
genommen werden, denn fein gebacfte Citronfdas
Ien, geftofenen Simmet und Cardemom, Sucfer,
baf e8 fiff genug davon wird, ein SticEden But«

fer, ©alz und fauber gemafdiene Corinten, alles.

gufammen Ddaran gethan und durchgefodit, daf
es fid) mwieber famet oder legivet, und denh 3ua
let-mict ein paar Eperbottern abgeriibref, fo iff
es recht. Die Corinfen muf man gu- allerlest
‘an die Suppe thun, damic felbige nidhe fhwars
werden,
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