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Regula 228. Kalbskopf en Rollade oder Prel3-Sulze, welches man mit
Gallert anrichten und geben kann.
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182 Bierte Abtheilung.

und Peffer etwas dict eftrevet, imgleidhen dle
Salfte Fufe audh alfo, diefes in eine Zorfenpfanne
gelegt, und oben mit etwas ftarfem Seuer gebacfen,
Daf es eine gelbbraune Farbe befomme, denn eine
Cnglifche Sofe dazu gemacht, nadhy Reg. 41. denn
die andere Halfte von dem Kopf, welche man fo
fange warm balten muf, auch heraus genommen,
die Kinnbacfen aud) geldfet und ausgepuse, denn
bepde Thile in einer Sehiiffel angerichtet, die ges
bactenen Fife an die Seite bep dem gefochten Kopf,
und die geFodyten Fiife an die Seite bey dem ges
bacfenen Kopf gelege, und denn die Sofe fiber das
Gefodite, aber nicht 1iber das Gebackene gegoffen,
fo fiebet es gut aus, und ift aud) ein {hon Ges
vidyt. Siebey legt man Fein Gsefrds oder Kaldaunen,

Regula 228. _
SalbsEopf en Rollade oder Prefi - Siilse,
welched man mit Sallert anvichten und
aebent Fann,

Der Kalbsfopf muf audy abgebribet, die Sune
ge beraus gefchnitcen und in der MMitten burdyge-
fpalten mwerden, und denn wie vorber fauber und
weif; gar gefodye; mwenn er gar ift, fo nitme man
ihn, und briche ‘alle Snochen hevaus, baff das Sleifch
gang bleibe, denn  fogleidh, weil es noch warm
ift, Saly, geftofiene MNegelein. und MufEaten.
bliimen, gebacfte Peterfillie, einige gehackte Fare
gefochte Eper, 'in Seriemeln gefdhnittene Man.
el und Piftacien, wie aud) in Striemeln ge.
fdnittene Citvonfdjalen, das alles, weil bas_.SIciffb)
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noth beif ift, auf beyde inwendige Seiten geftreuet
und ein. wenig auSerrnc&'t Denn oteder 3ufdma
men gefiiget, bag das eine fpiBige Ende gegen bas
anbere dicfe Ende gu liegen fomme, denn in ein
Fuch gerwitfelt, mie emem‘Bfnbraben feff ummune
Den und unter eine Preffe gefebet; denn fo fann
man einen guten fteifen Gallert verfertigen, nad)
Reg, 63. ber aud) ein wenig fdharfer ift, als fonft.
QWenn man nun die NRollade gebrauchen will, fo fann
man ibn fo gany auf eine Schuffel legen, und den
Gallert mit einem ¢offel ausftechen und Herum gars
niren, ober man Fann aud) in die Mitte der Schiife
fel einen fleinen Berg von Gallert aufftechen, denn
NRollade in Scheiben gefchnitten, und sierlich da
Derum gelegt, und denn wieder mit Gallert garnis
vef, man Fann aud) nad) Belieben efwas roth fare
ben und foldhes dargwifthen legen, folches fiebet
red)t fchon aus. - Audy Fann man die Rollade in
ditnne Scheiben fhueiden, und gehackte Peterfillie,

Weinefiig und Pfeffer dariiber, aud), fo man will,
Baumdle barunrer

Re ulazzg
~ Kalber: Gefrdfe mit einer Rohm:Sofe.

Die Kalber - Gefrofe oder Kalbaunen fdhneidet
man in ©ticten, und denn in Waffer und ein wes
nig Saly gar gefodht, benn fo thut man fie auf ein
Cturafa};, DaB fie rein abtriefen, und decfet fie ju,
baf fie warm bleiben, denn eine NRobm: Sofe ges
madt nad) Reg. 53. und ein mwenig gang fein
ge@ad"te Sdyarlotten mit darunter, denn die Kdl-
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