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Regula 233. Marginirte Kalber-Coutletten mit gebackener Petersillie.
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186 . Wierte Abtheilung.

einem Mefferricten fein (ibergeflopft, denn ein twe-
nig gute feine Farce gemacht, nach Reg. g von
folcher tiberher aufbas Ralbfleifch geleget, und denn
aufgemwiclelt, und um et jedes aud) eine Sdeibe
©pecE gerounden, und mit einem Bindfaden um-
wictelt, ‘Denn an einen langen diinnen cifernen
 Gpiefs geftectt, damit an einen Dratfpief; gebuns
den und gar gebraten, oder aud in . einer Fleinen
Braife, nach Reg. 15. gar gemadht, benn ein fein Ha-
gout von dern, was man haben Fann, nach) Reg. 53.
ober eine Saucehachee, nach Reg. 58. ober eine An,
fdhoris - Sofe nach Reg. 29. batniber gegeben. |
Regula 233. .
Marginivte Kalber- Coutletten mit gebacke:
- niee Peterillie,

NWie felbige aqemadht werden, ift ju feben bey

den farcivten Kalberbrifien nach Reg. 206.
Regula 234. |

 Gefpictte’ Kalbsleder mit Sauce aigredous.

Die seber fein und diche ubergefpicte, denn auf
¢in Spiefichen geftectt, an einen Spief gebunbden
und gar gebraten, benn eine Sauce-Dous daju
gemadht, tie bep der Dchfengunge, nady Reg. 194.
und folche daviiber gegeben. T '

. Regula 235. =
Geflopft Kalbfleifch mit Sardellen.

Man nimme dagu ein Eeli fdhier Kalbfleifch aus
aer Keule, foldyes in diinne Scheibdhen gefthnitten,
auf bepden Seiten ein wenig iibergeklopft, und ein
‘wenig - diinn mit Mebl Beftreuet, und denn ein

gufes Stitct Butter gelbbraun werben laffen, das
Kalb.
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