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Regula 244. Gespickte Kalberbrissel mit einer Englischen Sose.
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Vo Fleifh und Fhigelwerk, 191

Fann man:fie mit Salz, Weinefig und Pfeffer ein
tenig einbeizen ober einmarginiren, denn ein Klar
angerubret, nad) Reg. 66. die Briffel rein abgefrodfa
nef,in den Yeig umgetebet, und, nad) Reg. 65.in beifs
fer abgefldveer Butter ausgebacfen, Aud) Fann
man fie in-flein gefthlagenen Epern umeebren, mie
geviebenem Brobdi beftreven, unbd alfo ausbacfen.

Regula 244.

G‘:)efp:c?te Sﬂialﬁerbrlne[ mit einer Englifchen
Sofe.

Die Kalberbriffel gehorig ausgemwdffere und fteif
gemache, denn fein gefpicfe, auf Fleine Spiefichen
geftectt, damit an einen Spief gebunden, und gar
gebraten , und dean nad) Reg. 41. eine Englifche
©ofe gemadht, und Ddariiber gegeben, ober eine
Sauerampfer- &ofe, nachReg. 37. Yudy Fann man
fie mit einem feinen FHagout geben, nad) Reg. 53.
Aft alles vedht und gut,

Regula 245.

Kalbewnieten auf Semmel{cheiber,

Wenn man eine Falce gebrafene Kalberniere baf,
fo nimmet map felbige mit bem Fecr, fdhneidert s in
SWirfeln, und backt es efrvas Flein, denn legt
man 8 in eine tiefe Schuffel, und thut daju 2 ges
‘viebene Semmel, 4 bis 5 Eyer, einige {6fel voll
NRobm, geriebenen MNuffat und ein wenig Saljz,
Wem es beliebt, der Fann aud) Corinten und ein
toenig Sucker darein thun, foldhes denn jufammen
burcf)gerﬁbrt' denn auf Semmelfdieiben gelegt,
.em wenig vynd und Hoch, mic dem 9)29[]?:1: ¢in wes
: N nig
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