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198 - Bievte Abtheilung.

uberber gegeben, fo'ift es recht,  Wem es Beh’er,-:
der Fann fowohl Keule als auc) Bruft nady Reg:
55. farciven, : |

Regula 25%.
Gefpictte Hammelcarbonade mit Endisien,
Die Hammelearbonade fhneidet und prapariret
man etftlid) nady Reg. 76. aber nian muf fie niche
all3u dilnn und 4u plate fKhlagen, fonder ein wenig:
Dict laffen, denn fein gefpicfe als Sricandauy, und
denn audh eben fo gemache, als. mie bey Reg. 207,
angeseigr ift.  Die Enoivien macht man rein, ‘ein.
wenig flein gefhuitten, in Waffer aufgeFoche uno.
wieder a[vrriefen},[affen, Denn mit einem S tiicfe Buts
ter, geviebenem Brodee, Saly, Muffatenblumen 8
und efn wenig Bribe oder Fleilthfuppe abgeftofet, f
Denn in cine Sehiffel gegeben, und die Carbonade. |
darauf angeridhtet, fo ift es veche.  Obder man b,
{tveue die gefpicfee Carbonade auf benden Seiten,
mic Mebl, und laffe fie in brauner Butter ein we-
nig gelbbraun braten, denn in eine Eafferoll ges
than und Briihe oder Fleifchfuppe oder Eodhend
. Baffer darauf, -ein wenig @emwdrs, Krduter und V;
Smiebeln daran und alfo geForht, die Enbdivien wie
vorber praparivet und julehe andy daran géthan,
benn Furg eingeFod)t und ein wenig geriebenen Kds
fe mit daran, folches giebe einen fdhonen BHoben
Gout und wird alfo audy reche gu. -
| Regula 258. -
Gefchmobrte HammelFeul mit Rindfleifch,
Clnem Hincervierrel vom Hammel wird Dett £
Dlierenbraten und der Beinfnochen abgebauen und :
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