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208 Bievte Abtheilung,

Sals, Peffer und RNegelein, gehacfrer Peterfillie,
Bwiebeln und Weine§ig auf gelindem Feuer vera
pect iber balb gar fchwiben laffen, bernach wie vors
ber die fammsEopfe beftreuen und braten, denn eine
&ofe dagugemadt, welche man belicbet. Snfondere
beit fchicte fid) eine weife Edarlotten- Sofe nach
Reg. 28. bagu.  Man muf die Sofe nidht i1ber bdie
Girillade, fondern unten einglefien, fo ift es vedh,
Regula 275.
Grillade von allen Falten Braten,

Wenn man erwas falten Braten, es fen Gidita
fe, €nten, Kalefuten, Kapaunen, oder was s
wolle, ju einer Grillade machen will, fo {hneides
man es in ierlide Sticen, denn uberber Freuzs
teis eingefdhnitten oder cingefarbet, denn auch
toie vorher beftreuet und gebraten, denn Fann man
eine Sdyarlotten=oder Robert- Sofe nad Reg. 20.
Daju machen; audy Fann man es mit durchges
ftvichenen oder geftoften Aepfeln geben, wie man

Regula 276.
Margintere Cammerfiige,

Die vorher rein gemadyten tammerfiife muf man
auffpalten , und von den Beinfrochen abmadien,
Denn mit ein wenig Waffer, Saly, Eig, ein we:
- nig Speck und Gewiirs gar Fodyen, denn auflegen,
und Weinefig, Salz, Hegelein, MufFatenbliss
men, weifien Pleffer und Lorbeerblatter jufanimen
fthlagen, uber die Fiifie giefien, wund Falt jur Tq
fel geben, Auch Fann man die Fife in Klar oder
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