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212 Bierte Abtheilung,

fuppe oder Focend Waffer darauf, foldhés burdhges
Foche, daf es eine fantige Coullige oder Keaftfiippe
wird, diefes denn durdigefivichen, und das Samm.
fleilch nebff vorbefdhriebenen Sngredientien dabin.
ein getban, eln paar mal gufammen durdgefodhs,
fo iff es redyt und que.

~ Regula28a.

Lammfleifch mit Augurken oder Endivien.

'~ Dastammyleifth wird in etwas grofie Stiicke ge.
bauen, wobl ausgewaffert, blanchivet, und mit Pes
terfillie gefpickt, und denn an einemSpiefic gar gebrae
ten, oder nach Der 15, Kegel in eluer Fleinen Braife
gar gemadt, und benn die Yugurfen, wie man Hey
Reg. 185. findet, oder die Enbivien, wie ey Reg,
~ 257. und denn gebivig angerichtet, fo it es redhe,

| Regula 283.

- Lammflet{ch mit Stachelbeerer.

“Das tammpleddh erfilich nadh der 2. Negel fau.
Der praparivet, denn fein gefpicft und an einem
- ©piefie gebraten, oder ineines Eleinen Broife gar ges
madht, denn die Stachelbeeren nach Reg. 1o1. vers
fertigt, und benn gierlich angeridhtet, o ift es vedht,

Regula 284.
- Pannirten Schweinsfhinfen, nad) Reg. rz6.

: Regula 245.

Grilitvte Schweinsfiife.

Die Scweinsfiifie werden evftlidh in die Sdnge
bis an bas unterfte Glied eingefchnitten, und denn
fo jufammen gelaffen, denn mit einem Bindfaden
dberher gang Didhe an einander feft ummunben,
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