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220 Bicrte Abtheilung,

viel man abfriegen fann, Hernady mic gltenden
Seuerféhaufeln und glienden Sangen villig rein
abgebrannt, bis er gang vein 11t; je fhmwdrier ev
toird, je beffer es.ift, Denn foldes ift fein befter
Jlerrath, man fann ihn daber , wie hey Reg, 283.
angemerfet i, fhmary madhen, denn fo mug man
ibm die Junge ausfdhuetden, und um das Unters
und Obermaul das Sleifth cin wenig 5fen; fonften
" Derfter es im Kodhen gerne ab, und madhe den
Kopf unanfehnlich, denn Fodht man ibn in einem
grofen Keffel nmit Waffer, etwas Salz, ganjem
Preffer, forbeerblattern , Swicbeln und Krdutern
gar, denn abgenommen, und in der Suppe ein wes
nig verfchlagen laffen, denn heraus genommen, und
vollig Falt werden laflen, bernad) in einer Safe, wels
the nadh Reg 75. mit Waffer, etwas Ehig und
Cals wobl abgefchlagen ift, bis jum Gebraud)
vermabret; wenn er. jur Tafel foll, fo wird er faus
bev abgepugt, ganj in eine ©dhiiffel gefeset, eine
- Citrone ins OMaul, die Sunge gepust, in die Sdnge
durdgefchnitten, und daben geftectt, und fonft mit
Grunigteiten fo gierlich angeridhtet, als man fann
und beliebet, und Weinefig mit Pleffer dabey ge.
geben: was von vem Kopf ubrig bleibet, Fann
man wieder in der fafe vermwahren, :
: Regula 297.
Dagout von Hivih - Obren, Jungen und
Maulern. :
Den Hirfhfopfen fhneidet man erftlich bdie
Sungen aus, audh) die Obren und Mduler abges
fthnicten und abgebauen , denn alles gufammen
~ mi¢




Vo Fleifh und Fligelwerf, 22x

mit Haut und Haar, den Kopf famme den Fiiffen,
alles ineinen Kefjel gethan und gar gefodhyt; menn
es gav ift, (o-[ag¢ es fidh fouber vein madhen, und
benn in faltem Waffer rein abgefpiblet und Hina
gelegt, baf es Falt wird; wenn man es denn ges
brauchen wiff, fo mug man es fauber nachpugen, die
Obren in gans dinne feine Seriemeln fdhneiden,
' Die Sungen-in der Mitten durch, ober in’ dicfe
©dheiben, wie man will, denn auch die Mauler,
und fo man daran niche genug Hat, das Befte vom
Ropf, namlidy die Kinnbacken unbd die Yuger, afles
fauber gepugt und Flein gefchnitten, denn eln wes
nig braunMNebl gemache, und Flein gebackte Jiea
beln nebft dem Gefchnitténen darein gethan, folches
auf dem Feuer ein wenig dburdipaivet, und denn
redht gute *Briihe barauf gegeben, und damit durdhs
gefodht; suleft Saly und Citronfaft daran, fo ift e
vedyt. Aud) Fann man es alfo madhen: wenn man
Feine ‘Britbe Hat, und die Sachen mit braun Mehl
einpafivet find, {o gieft man ein tenig affer,
Wein und Weinepig daran, Covinten, Citronen,
Flein gefdhniccene Manbdeln, Sorbeerbldtter, Heges
lein, Galy und ein wenig Jucfer daran, und daa
mit durchgefodht, fo ift es auch vecht, IWill man
es weifl baben, fo-¢hut man das Gefdhnittene in efa
ne Eafferoll mit ein wenig fein geriebenem Brobde,
eiem ©eiicfdyen Butter, gute Fleifdhfuppe, Sals,
Citronen, MufEatenblumen darvan, damit durdye
gefodyt, und. sufefe mic ein paar Tperdottern aba
legivet und fdmig gemadyt; wem es belieber, der
Fann aud) einen $offel volf Senf mit daran tbun,
ift audh reche gur, Regula




222 Bierte Abtheilung.

Regula298.
Braunes Iuppret mit Oliver.

- Das Wildpret fep eine Keule oter fonft dicke
Sdyeibe, mie man es bat, olches wird mit etwas dick
gefhnittenem Sped durdygezogen, und denu nad)
der 15, Negel in einer fleinen Braife gav gemadit,
penn fomacht man etwas braun Diebl in Baumol,
wem aber der Baumdl urvider iff, der madye braun
SMebl inButter, denn etwas viel Jwiebeln Hinein
gethan, nebft einigen diinnen ©dyeiben Sdyinfen
und etwasNinde oder Keuifte vom groben NRocFens
brodee, folches auf dem Feuer wobl durd)gefdwizs

gt/ Denn gute Briibe darauf gegeben, folches durdhs’

gefodyt, und denn durd) einen Sieb geftrichen, denn
geweidyte Triiffeln, abgefthalte Oliven;, gehackte Pea
tecfillie, Pfeffer, Salz und Muffat baran, denn audh
Das Wild dazu gethan, und zufammen durdipafis
vef, guleft nady der 5. Jegel mic einem Fleinen
StitcEchen frifcher Butter ablegivet, fo ift es veche
fthon und gut. Eine gute Hammelfeul, oder ein gus

St fhier Rindfleifdh gebet auch alfo an, foldhes .

muf aber vorber mobl gefthlagen, und denn eine
Nadht mit £lein gebackten Krautern, Peffer, Ge.
wiiry, geffofenen Wadholderbeeren, Jwicbeln, und
ein wenig Weinefig eingelegt und eingebeifes
werden, -
: Regula 299.
Giebratenen Hafen mit einem Eleinen NRa-
i gout. _-
Den Hafen fauber prapavivet, fein gefpic
und an einem Spiefie gebraten, denn ein Emig
raun
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