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222 Bierte Abtheilung.

Regula298.
Braunes Iuppret mit Oliver.

- Das Wildpret fep eine Keule oter fonft dicke
Sdyeibe, mie man es bat, olches wird mit etwas dick
gefhnittenem Sped durdygezogen, und denu nad)
der 15, Negel in einer fleinen Braife gav gemadit,
penn fomacht man etwas braun Diebl in Baumol,
wem aber der Baumdl urvider iff, der madye braun
SMebl inButter, denn etwas viel Jwiebeln Hinein
gethan, nebft einigen diinnen ©dyeiben Sdyinfen
und etwasNinde oder Keuifte vom groben NRocFens
brodee, folches auf dem Feuer wobl durd)gefdwizs

gt/ Denn gute Briibe darauf gegeben, folches durdhs’

gefodyt, und denn durd) einen Sieb geftrichen, denn
geweidyte Triiffeln, abgefthalte Oliven;, gehackte Pea
tecfillie, Pfeffer, Salz und Muffat baran, denn audh
Das Wild dazu gethan, und zufammen durdipafis
vef, guleft nady der 5. Jegel mic einem Fleinen
StitcEchen frifcher Butter ablegivet, fo ift es veche
fthon und gut. Eine gute Hammelfeul, oder ein gus

St fhier Rindfleifdh gebet auch alfo an, foldhes .

muf aber vorber mobl gefthlagen, und denn eine
Nadht mit £lein gebackten Krautern, Peffer, Ge.
wiiry, geffofenen Wadholderbeeren, Jwicbeln, und
ein wenig Weinefig eingelegt und eingebeifes
werden, -
: Regula 299.
Giebratenen Hafen mit einem Eleinen NRa-
i gout. _-
Den Hafen fauber prapavivet, fein gefpic
und an einem Spiefie gebraten, denn ein Emig
raun
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braun Mebl gemadyt mit Elein gehacfren Swiebeln
oder Scharlotten, frifche oder eingemadite Hu.
gurfen in Sdyeiben gefthnitten, eingemwerchte und
tein gemadhte Morcheln und Trdffeln; alles in
- Das braune Meh[ gethan, und denn, fo man Feine
andere Briihe Hat, von dem Hafen nad) Regula
19. ein wenig Bratenbriibe gemadt, (olches durdy
einen Sieb bdaran gegoffen , und damit durdge.
Foche, sulebe Saly und mit gang wenig Weinefig
nut eben gebrodyen, denn angeridtet, und dle Sofe
davunter gegeben, fo ift es veche,

Regula 300.

Gebratenen Hafen mit fauren Kol Auftern
, und Morcheln, -

Den Hafen eben fo gefpicte und gebraten, alg
vorher, denn einen guten fauren Kobl gemacht nach
Regula 82. und julest Auftern, Morcheln und efs
was fiifen Nobm daran, damit nod) ein mwenig
burchgefodht, fo ift es recht; man Fann ben Kohl
in die ©diffel geben, und den Hafen darauf le.
gen, oder man Ffann den gebratenen Hafen ein
paar mal durchhauen, und mit dem Kobl ein we.

nig duedhfochen laffen, und alfo jur Tafel geben,

Regula 301. -
$Hafers mit Oliven, Movcheln und Triiffeln.
Wenn man den Hafen fauber befthnitten bar,
fo mufi man ibn in einige grofe Stiicen hauen,
* denn fpicfen und eben fo madjen, als das braune
Wildpree bey Regula 298.
- B ) S Regula
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