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tet, und den Uebergufi tberher gegeben, fo ift es
ein recht {dhon Geriche, -'
Regula 328. .
Kalefuten, Kapaunen oder andere junge
_Hiner a la Dauphine mit Pavmejan:
Kafe favcivet,

Die Kalefuten oder Hiiner erftlich an einem Spieff
gat gebraten, und denn tieder Falt werden laffen,
denn die Brilfte beraus gefthnitten, die Haut abge.
macht, das Fleifch von dem Bruftfnodhen ab-und in
IBicfeln gefchnitten, denn Elein gebacft, und bers
nach in einen grofien YMNorfel gethan, mit ein paar
nad) Reg. 4. in Mild) geweichten Semmeln, einpaar
$Hande voll geviebenen Parmefanfafe, oder in Nians
gel deffen andern guten Kafe, ein wenig Specf, ges
hackt ober in feine Iurfeln gefchnitten und ein we.
nig ausbraten [affen, und denn mit Fett und all
dazu, audh ein wentg nach Reg. 3. abgeriebener Buts
ter, einige Ener nad) Gutdiinken, getiebenen SNufe
fat und ein wenig Salj, dief alles jueinem feinen
Zeig wobl durch einander geftofen; bat man feinen
grofen Morfel, fo muf man es fo fein badfen, denn
folches auf das Hubn machen , daf es feine vorige
Sorm wieder befomme, denn mit einem warmen
Meffer fein glatt gemadht und bunt tubergefarbet,
und denn in einer Tortenpfanne gebacfen, Man
fann eine Sofe darunter madhen, welde man will,
infonderheit auch eine Aufter - Sofe nad) Reg. 30,
und wie man feener allda die fhonjten Sofen nadh

der Reibe findet, . | -
Regula
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Regula 329.
KaleFuten, Kapaunen, Hiner oder Enfen mit
Krebfen, und farcivet mit einer Farce, woruns
ter Pormefan - Kafe, SpecE und’ hact ge=
Fochte Eper gehackt werden. -

Bas man von obigen Sadyen nach diefer NRegel
prapariven will, folches muf man erfilich nad) Reg.
56. tobl einvichten und die Knodhen hHeraus [ofen,
benn etwas fchier Kalbfleifch und halb fo viel fdhier
gerduchertes Spect gang fein jufommen gebadt,
denn nadh) Proportion etwas nad) Reg. 4. in Mildy
geweichtes SIBeifbrode , etwas gerfebenen Parnes

fan-ober guten andern Kafe, 3 bis 4 bart geFochte

Eper, foldye mit weifient und gelben alleine Elein ges
hackt, und nebft nody ein paar voben Epern daju
gethan, denn audy geviebenen Muffat, gany fein ges
backte Peterfillie und Sitronfdhalen und ein wenig
Sals, alles 3u einer feinen wohlfhmedenden Favce
gehacft und wieder in die Hiiner gemadht, und beym
Ricfen sierlich jufommen genebet und gurecht ges
briicff, daf es feine worige Form und Gefchic
wieder beFomme, denn in Fochendem Waffer fteif
gemadyt, und wenn es abgefublt ift, die Druft

fauber gefpicft und in gelbbrauner Butter Farbe

gegeben , denn ein mwenig Fochend Waffer darauf

und damit verdecft gany langfam gar gefodt, ober
man Fann es nad) Reg. 15. in einer Vrais

fe gar madien, und denn nad) Reg. 2. ein
wenig Krebs- Coullige gemadyt, und wenn folthe
fertig und durdhgefivichen ift, fo chut tn%n 'éaie
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