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Binein gethan, yugedeckt und gefhmobrt, wenn denn
die eine Seife gar ift, fo muf man fie umfebren und
alfo vollends gar merden laffen; die Stachelbeeren
Fann man nady der 101, NRegel vetfertigen, foldre in
die Schiffel geben und die Kuchlein barauf(egeu,
fo ift es rvecht.

Regu]a 335-

Sunge Himer oder Kuchlein mit emem

feinen %)“ngouz..

: . Die .ﬁ‘ud)lem oder junge Hiner muf: man faubep

und reiff an einem Spieff braten, und daber mie
Sdyeiben Spect und Papier wobl bewinden, denn
nadh der 53, NReg. ein feines Ragout von einigen feis
nen Sadyen madhen, weldye man haben Fann, und
wenn fpldyes fertig ift, die abgebratrenen .‘R‘udﬂein
Dasu getban und ein wenig jufammen durdyfthmwigen
[aren o iff es febr gut,

Regula 336.
Sunge Huner oder Kitchiein auf eine andere
Arvt nach einem hohen Gout.

b es Kapaunen oder junge Hiner, oder Kiichs
lein find, foldhes ift alles gleich viel, und diefes,
‘was man benn Hat, wird ebenfalls an einem Spiep
weiff und fdhon gebraten, hat man Eeine Briibe,
fo mache man ein wenig, von dem Braten, nady

ber 19. Regel, denn fo thue man ein S elicfchen qusa

gewafchener Butter in eine Eafferoll oder breite
fteinerne Pfaune, nebft ein mwenig Mebl, Schars
lotten und ein paar Anfhowis flein gebackt, und
baben gethan, wie auch forbeerblateer, folches
aufammen butd)gefneteth denn’ ein paat @déei.
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240 - Wierte Abtheilung,

ben Schinfen ein wenig ausgewaffert, in Butter gea

braten, und in Wiicfeln gefdhnitten, denn aud) Cis

tronfcheiben in ABiiefel gefhnitten, und alles baran,
bernach die Bribe durc) einen Sieb davauf, und Haa
mit abgertibre, die Kapaunen oder Hiner angerichs
toe, die Brube daviiber, und denn mit in feine Wiira
fel gefchnittener und in Butter gebratener Sems
mel liberher befrenet : o wird es vedé gut feyn.

Regula 337.
Kapaurs mit gerdffeten Semimel - Schyeiben
in einem ginnernen LTopf.

Man Fann daju einen Kapaun oder junge ets
wadyfene Hiiner nehmen, diefelben weiff und fat
bet prapariten, und denn in ein wenig Waffer und
Saly gar fochen, 8 muf aber niche mebr Salg
und SWaffer daran, als davauf bleiben muf, und
wenn er bald gar ift, fo madit man ein wenig weiff
gebrannt Mehl daran, denn fo thut man gevdftete
Semmel{heiben in einen ginnecnen Topf, und
fiveuct fleingehactee Krauter, als Peterfillie, Thya
mian, Vafilfcunt und Citronfhalen dariiber,den Kas

paun davanf gelegt, und die Brithe ober Suppe .

wbecher, die Bruhe aber muf nidhe allzu Furg-dare
auf gemadyt werden, weil das Brode efwas viel an
fich giebt; benn [aft man es einmal sufammen aufe
Fochen, und giebt es mit dem Topf gur Tafel.

- Regula 338. LA
Kapounen oder junge ermachfene Huner mit
Sellerp tach einem Hohen Sout.

Die Kapaurten ober jungen Hiner werden 5ie£
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