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Vonr Fleifeh und Fligelwert, 247

ficichen; wenn denn alles {o weit fertig gemadht iff,
fo-thut man den gebratenen Kapaun, nebfi den ab-
gefchifiten Cd}mfenfd}elben in die dburdbgeftridies
ne Coullige ober .@rartbtube [agit foldes auf gea
findbem Feuer ein tenig durchpafiren oder durdys
fchwisen, fo ift es vecht und febr gut. it es in der
Jeit, und man will einige Caftannien mit dabey
thun, fo ftebt folches in eines jeden BDelieben,
Regula 348:

Sunge Huner oder Tauben a [aTartaree.

SZ)w]unqangunet ober Tauben werden, nadybem
felbige fauber rein gemad)t und emgeboqen find, in
der Mitten durdgefchnitten, und denn in eine Caffes

/roll oder breite fieinerne Planne gelegt, mit einigen

grofien Scheiben Spect, Butter, Swiebeln und Pes
tevfillie, und damit verdecft durchgefdwise, denn ein
wenig Sleifchiuppe oder Fochend LWaffer darauf, ein
wenig damit gefocht, und denn darin fiehen laffen,
Daf es abEublt, denn in das flare Fett umgefebrt,
und mit gericbenem Drode, gebackrer Peterfillie
und Pleffer beftreuet, und auf einem NRoft vollends
gar gebraten, benn fo macht man ¢ine Sofe von ges
bacfren Swiebeln, Peterfillie, Sardellen oder einem
Etuctdien Heering, Cappern, “alles Flein gebacft,
Preffer, k./a[;,um SHaffmole, nebft einem @tuc[-‘d)en

 Butter, als cine Caffannie grof, in MehHl umge.

Febue, diefes ju einer Cofe abgerubre, und in einer
Salfire ober Kumdhen in die Mitte gefest,
Regula 349.
Funge 5';)uner mit Sardellenfofe.
Man muff beym Reinmachen wobl jufeben, baf
25 bie
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