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ficichen; wenn denn alles {o weit fertig gemadht iff,
fo-thut man den gebratenen Kapaun, nebfi den ab-
gefchifiten Cd}mfenfd}elben in die dburdbgeftridies
ne Coullige ober .@rartbtube [agit foldes auf gea
findbem Feuer ein tenig durchpafiren oder durdys
fchwisen, fo ift es vecht und febr gut. it es in der
Jeit, und man will einige Caftannien mit dabey
thun, fo ftebt folches in eines jeden BDelieben,
Regula 348:

Sunge Huner oder Tauben a [aTartaree.

SZ)w]unqangunet ober Tauben werden, nadybem
felbige fauber rein gemad)t und emgeboqen find, in
der Mitten durdgefchnitten, und denn in eine Caffes

/roll oder breite fieinerne Planne gelegt, mit einigen

grofien Scheiben Spect, Butter, Swiebeln und Pes
tevfillie, und damit verdecft durchgefdwise, denn ein
wenig Sleifchiuppe oder Fochend LWaffer darauf, ein
wenig damit gefocht, und denn darin fiehen laffen,
Daf es abEublt, denn in das flare Fett umgefebrt,
und mit gericbenem Drode, gebackrer Peterfillie
und Pleffer beftreuet, und auf einem NRoft vollends
gar gebraten, benn fo macht man ¢ine Sofe von ges
bacfren Swiebeln, Peterfillie, Sardellen oder einem
Etuctdien Heering, Cappern, “alles Flein gebacft,
Preffer, k./a[;,um SHaffmole, nebft einem @tuc[-‘d)en

 Butter, als cine Caffannie grof, in MehHl umge.

Febue, diefes ju einer Cofe abgerubre, und in einer
Salfire ober Kumdhen in die Mitte gefest,
Regula 349.
Funge 5';)uner mit Sardellenfofe.
Man muff beym Reinmachen wobl jufeben, baf
25 bie




248 - sBierte Abtheilung.

bie Hiiner nidyt geriffen werbden, denn ausgenont.
men und die Haut auf der- Bruft fanber losge.
macht, denn nimme pian die Hitnerleber, Motcheln,
@hampion, ¢in wenig Spect, ein enig geroeichtes
SWeifibrode, ein paar Eyer, Sals und Gewiirs, fole
ches qany fein sufammen gebacte und gwifthen Hauf
und Sleifd) binein gefullt, denn gierlich aufgefpieft
und an einem Spiefi weiff und {dyon gar gebraten,
over nach Reg. 15. i einer Eleinen Braife gar ges
madche, und denn eine Sardellenfofe nad) Reg. 29.
werfertiger und davitber gegeben.. Hare gefodye
@yerdotter Elein gebact und ubergeftreuet,

Regula 350.
Sunge Hiner oder Kapaunen mit einer
Englifchen Sofe.
Die Kapaunen oder jungen Hitner werden faus
Ber und weifi an einem Spleff gebraten, und denn
eine englifthe Sofe, nady Reg. 41. verfertiget und

partiber gegeben, audy mit groblid) gebactten Syers

dottern beftreuef.
Regula 35I.

Nunge Hitner mit Eebfen und Krebfen.

Nunge ausgemacdyee Erbfen mwerden in einem
SBund feft jufammen gebunbdener Peterfillie und
cinem StiicEchen Butterin ibrer eigenen Sofe auf
langfamen Seuer verdectt gav gefchmiiet, denn fo
viclen abgefochten. Krebfen, als man nad) Pro-
portion Dagu bendthige ift, die Schmwange ausges
Brodhen, und von der Schale nad) Reg. r2. eine

feine Eurge Fraftige Coullige gemadht, und wann
foldye
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