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foldhe fertig und durdygefirichen ift, o ehut man die
- abgefthwigten Erbfen und RKrebsfhmdanze dagu

Dinein, man muf aber nidhe mebr Coullige nebs
men, al8 davauf ndehig ift, foldyes denn nur eben
ein wenig gufammen durchgefod)t, und fo es nothig
thut, gefalsen, fo ift es vecht. = Die Kapaunen
oDer jungen Hiner werben mit breiten Scheiben
Epect und Papier bemwunden, weiff und fauber an
etnem &pief gebracen und beym Ynrichten oben
Darauf gelegt.

Regula 352.
Hiner oder Tauben 1w einem ginnernen Pa-
fteten - Topf. -

Die Hiner oder Tauben muf man vorber, nach
Reg. r. fauber prapariren ober einbiegen, denn
fo legt man unten im Topf breite ©deiben Spect,
und dunne Scheiben Butter, forbeerbldtter, Jmie
beln, Peterfillic, Bafilicum, alles Flein gehacke und
ubetrher aufgefireuet, auch gefiofene Negelein und
Puftatenblumen, denn die Hiiner oder Tauben
bavauf gelegt, wieder mit gehacften Krautern, Gje-
iry und Saly befiveuet, aud)y Sdheiben Spect
iberber geleqt, denn jugedectt und auf gelindem
Koblfeuer fdywiken laffen; wenn es halb gar ift, fo
fann man ein paar $offel voll Wein dazu giefen,
und guleBe ein wenig weiff gebrannt Mebl, damit
durchgefdiitrelt, noch einmal durdygefode, den Topf

fauber abgewifche, in eine Schiiffel gefest und alfo

gur Tajel gegeben,

Regula




250 | Vievte Abtheilung.

Regula 353.

Gleine Sguner mit Teiiffeln.
SWann die Fleinen Hiner nad) Reg. r. praparivet |
find, fo macht man ein wenig weif gebrannt Mebl, |
thut die jungen Hiner dagu binein, nedft einem
Bouquet  feiner Krauter, Sorbeerblattern und
Sals, aud) geweidyte, Trirffeln unbd ein wenig fos
dhend IWaffer, und damit in einer Fursen Sofe gat
gefpd)t fo ift es redyt. .
Regula 354. ‘ |
Kapaunen oder grofie junge fette Huner mit ‘
etnner Melange oder allerlepIngredientien.
sSTBann die Kapaunen oder Hiner vorher weif
und {dyon prapaviret find, fo thut nan fie.in ein Ge. |
fhive mie einem Seuckdyen Butter, einem Biinds
“then feiner Krauter, ein wenig Fodyendem Waffer,
_ und [aff es damit verdecEr in einer Furien Suppe
gar fochen, denn fo nimme man allerhand Garten.
gemadhs, alg marfifdhe oder ordinaive Niben, Pe,
terfillienmurjeln, Sellern, Blumenfobl, ?Itftfd)of.
Fenftuble, aud) wenn ¢s in der ei ift, Spargel,
junge Erbfen und Bobnew; alles und ein jedes nac
feiner Ave vorher vein gemadye, ierlich gefchnitten
und ein jebes aud) allein gar gefocht, denn audh
Morcheln, Dingeln, Piftacien rein gemad)t und ges
weitht, audh trocfene Champion dazu gethan, benn |
fo macht man in einer breiten Pfanne oder Cafferoll |
etwas braunes Mebl nad) Guedinfen als dagn ers |
forderlichift, und denn alle rein gemachte und abge.
fochte Sachen dabinein gethan, von ber'Fu;g;gF |
' rafe |
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