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Bon Fleifch und Fligelroerf, 253

auf einem Roft gebraten ; ‘in die Butter, worin die
Fauben abge{hwise find, fann man ein enig i
tronfaft eindricfen, foldhe wieder beif madjen und
barniber geben, _
Regula 359.
Braun Compote von Taubert,

Die Tauben fann man einmal in der Mitten
purchfchneiden, oter audy gang laffen, und mit Spect
burchsieben, denn ein wenig Hochbraun Mebhl ges
mache, mit fleingebacften Jwiebeln oder Scharlots
ten, die Tauben dazu hinein, und rwobl jufammen
burchgefchmie, denn balb Waffer und Halb rothen
MWein daran, Citvonen, Negelein, Sorbeerblatter
und Saly, denn Fury eingefoche: fo iff es rede,

Regula 360.

GReifs Compote von Taubert,

Diefes wird eben fo als das worige gemady,
nur Daf man anftatt braun Mebl ein ganz wenig
teiff gebranntes Wiebl daran mache, und anftate
tothen Wein efwas weifen Wein dazu nimmt, und
ulest mit einigen Eperdottern und ein paar {offel
voll fifen NRobm, foldhes gufammen Elein vibre,
und damit ablegivt und famig gemadyt, (o ift es

aucdh veche,
> ~ Regula 361
Giefullte Tauben mit ©dyinken- Ragout.

. Man muf ben ZTauben erftlich die Haus vor

Den BDritften mit, den Fingern fauber [Sfen und

fosmadyen, aber ja jufeben, dbaf man Feine £0a
chec bavin veifc, denn fhneides man die Briiffe

unter
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