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auf einem Roft gebraten ; ‘in die Butter, worin die
Fauben abge{hwise find, fann man ein enig i
tronfaft eindricfen, foldhe wieder beif madjen und
barniber geben, _
Regula 359.
Braun Compote von Taubert,

Die Tauben fann man einmal in der Mitten
purchfchneiden, oter audy gang laffen, und mit Spect
burchsieben, denn ein wenig Hochbraun Mebhl ges
mache, mit fleingebacften Jwiebeln oder Scharlots
ten, die Tauben dazu hinein, und rwobl jufammen
burchgefchmie, denn balb Waffer und Halb rothen
MWein daran, Citvonen, Negelein, Sorbeerblatter
und Saly, denn Fury eingefoche: fo iff es rede,

Regula 360.

GReifs Compote von Taubert,

Diefes wird eben fo als das worige gemady,
nur Daf man anftatt braun Mebl ein ganz wenig
teiff gebranntes Wiebl daran mache, und anftate
tothen Wein efwas weifen Wein dazu nimmt, und
ulest mit einigen Eperdottern und ein paar {offel
voll fifen NRobm, foldhes gufammen Elein vibre,
und damit ablegivt und famig gemadyt, (o ift es

aucdh veche,
> ~ Regula 361
Giefullte Tauben mit ©dyinken- Ragout.

. Man muf ben ZTauben erftlich die Haus vor

Den BDritften mit, den Fingern fauber [Sfen und

fosmadyen, aber ja jufeben, dbaf man Feine £0a
chec bavin veifc, denn fhneides man die Briiffe

unter

e e el Rt Sia et




254 Liierte AbtHeilung.

unter der Haut behende hevaus, daf dle .baut‘:iuf
den Tauben fisen bleibe, und denn fo fehneidet man
“das Fleifch von den Briiften ab und madye eine gus
te feine Sarce davon nad) Reg. 56. und damit die
T auben wieder gefitlle, und deun in eine Eleine breis
te Planne gefest, mit einem StircEdyen Butcer, ela
nem Sticke Sdhinfen in dunne Scheiben gefchnits
ten, und folches jufammen verdectt auf langfamen
Seuet in feiner eigenen Brihe durdyge(dywise, jus
lefst ein wenig MNaffes, und fo man nichts anders
hat, nut ein wenig Fochend Raffer daran gegeben,
penn audy ein wenig braun Mebl mit einigen EFlein
gehadften ©dharlotten baran gemad)t, ein wenig
pamit durdhgefocht, Daf nur eine Furge fdmige Briis
Be davauf bleibe; fo iff es rech fchon.

Regula 362.
Sunge Tauben in threm eigenen BDlut, oder
mit Blut legivet oder famig gemacht,

" 9Benn man die Tauben abthut, fo muf man
das Blut aufbheben, denn die Tauben fauber rein
maden, in der Mitte einmal durd)fchneiden und
denn in eine Cafferoll ober Dreite fteinerne Pfanne
legen, mit einem guten Stucke Butter, ein paar
gangen Swiebeln und einem Seictdyen Sped, beya

oes mit eflichen Megelein beftecte, aud) forbeers

blateer und ein Douguet oder Biindchen feiner
Krauter, nebft ein wenig Salj, und dantit vers
Decke auf langfamen Feuer in feiner eigenen Bruhe
gar Jhwigen laffen, julehe das Taubenblut mit
ein wenig Wein und Weinefig Elein  gerihs
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