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Bon Fleifch und Fligelwerk, 245

ref, unb'die Tauben damit famig gemadye; fo ifF
es8 redt,
- Regula 363.

Tauben mit Krebfen,

Wann die Tauben vorher nad) Reg. 1. praparks
vet find, fo werden fie in Waffer; ein wenig Salj,
ein paar gangen Swiebeln, ovbeerblactern, und fo
man fonft nod) feine Keaurer daju thun will, gar
gefodht, in wabrender Jeit die Krebsfhmwdnie ausa
gemadye, bie Schalen geftofien, denn ein wenig gelba
braun 9Mebl gemad)t, die geffofenen Krebsfhalen
barin wobl gebraten, und denn von der Taubena
fuppe barauf: gegoffen, foldyes durdygeFoche, zulehie
ein wenig Robm dazu, und denn dburch einen Sieh
gefitichen, einige Krebstopfe Fann man juriicf lafs
fen, die Taubenleber und Magen mit ein wenig

. ©ped, geviebenem Brodt, Salj, ein paar Epern,

ganj fein gebacften Citronfdhalen, Peterfillie, 2he
mian und ein wenig Scharlotten oder Smwiebeln,
bas alles gufamnien gang fein gebackt, die Krebs:
Fopfe damit gefullt, und bey den Tauben julege ein
roenig mit. gefodhf, und denn gulese alles, ndmlich
die Krebsfopfe, die Tauben und Krebsfhmange
gufammen in die durdygefirichene Coullige gethan,
und denn nur ein wenig jufammen durdygefode,
fo ift es vetht und gut, |

- Regula 364.
NRebhiner mit Jellery.
- Wenn bdie Rebhuner juvor nach Reg. 1. prds
parivet find, fo werben fie mic etwas Spedt
- R burd}-




—— — - —n S

256 Bierte Abtheilung. -

durdygesogen, -denn mit einem Bindfaden ummnifs |

fel, Daf fie niche von einander fallen, denn fo lege
manin eine Cafjeroll ein paar Sdheiben Speck, ein
paar Sdyeiben fhier Kalb = Hammel: ober Ochfene
fleifch, und die NRebhimer darauf, denn jum Feuer
gefesst und langfam fdywifen laffen, al8 wenn man

fonft eine Dritbe madht; wenn es denn gang einges.

braifet iff, und unten {dhon etwas braun gemorden, fo
gieft man etwas Jaffes darauf, was man hat, aud)
die Seber und Magen flein gebacke, ein paar geroftere
Semmelfdyeiben und ein wenig braun Mebl, das
alles daran, und jufommen durdhgefocht; Man
muf nicht mebr Naffes darauf giefen, als sur Brits
be nothig thut; mwenn die NRebbiiner gar find, fo
nimm¢ man fie beraus, und ftreiche die Briibe durd)
einen Siebs den Jeliery muf man efmwas in bicke

Sdeiben fhneiden, allein gar Foden, und denn

nebft den Nebbinern in die durchgefirichene Couls
lige thun, und denn ein wenig jufamnen durdhfos
then laffen; fo ift es cecht und febr gut,

Regula 365. -
Shnepfer mit einer Soullige.
WBann die Schnepfen rein. gemache find, fo
mufi man fie ausnebmen, und fein uberfpicfen,
auch mit einem Faden umminbden, daf fie nicht von

einanbder fallen, denn fo legt man einige Scheiben
Gpect und ein paar Scheiben Kalbfleifdh in eine

Cafferoll, und die gefpicften Schniepfen darauf,

penn aud) rieheln und Gemuir, und folches

denn verdect.auf gelindem Koblfeuer in feiner eigee

nen
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