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BVon Fleifch und Flirgelmwert, agy

ren SBribe gefhoifet, sulehe ein’ wenig Fleifds -

fuppe darauf, oder in Mangel deven ein wenig Fos
hend Waffer, und damir durchgefodit, denn die
Gdhriepfen Heraus genomnien, und an die Briihe
ein wenig bram Mebl-gemadht, und was aus den
&dynepfen genomthen iff, Flein gebacfe und auch
Binein gethan, foldhes jufommen durdygefoche, und
benn durdygefirichen, fo bat man eine vorrrefliche
Coullige nach einem boben Gout; denn fann nan
bie @hnepfen wieder binein legen , und als: jum

Unridjten warm Halten, 7

Regula 366
Sramdfifch NRagout unter gebratencn

iy SUTEIERS Hneplen:

< Die Sdynepfen werden fein gefpickt,und an einem
@piefie gebraten, ntan muf fie aber auf Fleine @ piefs
den ftecfen,und o aneinem Spicfe feft binden, denn
fo madyt man ein wenig Schinfencoullige nad; Reg,
40. unbd denn ein wenig In Sdyeiben oder in I iirs
fel gefdhnittene Acia, abgefdhalte Oliven,Ehampion,
in Wurfel gefchnitcene Artifchocfenftiible, foldyes
afles vorber gebovig prapatiref, und denn in Dep

Coullige ein wenig jufammen durdhgefocht, julese’

mit einem StiicEdien ausgemwafchener Butter nach
Reg. 5. ablegiret und famig gemadt; aud) Citrons
fafe bavan gedrucfer, und denn unter die Schnes
pfen gegeben, | : i
6y ivin Repuly 367,

0 SRagout untee Nebhlmer,
- Die Nebbiiner werden ebenfalls fein gefpickt
' R 3 . unbd
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258 Bierte Abtheilung,

und an einem Spicfie gebraten, und audy wie vore

ber ein wenig Sdinfencoullige gemact, ein wenig :

WAcia, Kalberbriffel, Triffeln, 25 Stitce Yuftern,
geriebenen Muftat, folches alles mit ein wenig
Goullige durchgefode, suletst ein wenig frifdye oder
ausgewafthene Dutter, ein wenig Aciafofe und Cis
tronfaft Davan, und damit legivet und famig gee
machet, und denn unter die Hitner gegeben,

o ‘Regula368. ©
~ Cerchen mit Aepfeln und Cotinten,
Man nehme die ferchen rob oder gebraten, fie
miiffen aber ausgenommen werden, und thue fie

in eine Gafferoll mit in Wiirfeln gefdhnittenen

Borftorfer- Aepfeln, in Wiirfeln gefthnittenen Cia
cade, Gorinten, Sucfer, ein wenig braun IMebl,
halb Wein und Whaffer, das alles davan, und Das
mit durchgefocht; fo if es gut.
Regula 369. _
Sranydfifd) Ragout von @Schnepfen auf eine
andere Manier, al3 bep Reg. 366.

Man mache etwas braun Mehl mit vielen Jmies
beln, etwas Rinbde oder Krufte von groben HocFen:
brode, einige dinne Sdyeiben von Sdjinfen,
folches roohl jufammen « durchgefthmwiset, denn
quite Brithe darauf gegeben, und eine’halbe Stunde
pamit gefoche, denn durchgefirichen, und gebackee
Pecerfillie, abgefthalte Oliven und Muffat dare
an, und denn micver ein wenig gefodht, julefe
mit ein wenig: Elein gefthnittenem  Acia und eis
nem. Sticfhen  frifcher Butter, nadh R_eg[; 5.
- . : ables
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