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ablegivet, die gebratenen Sdymepfen angeridytet,
und die Sofe barunter gegeben,

Regula 370.

NRagout von Rebbhiinern a la Spaniola.
Man feet eritlich einen Hand um eine Schuffel
von gebranutem Wafferteig nad) Reg.72. nad) der
Grofe und Proportion, als einem dinfef, denn
fhneidet man bie gebratenen NRebhiiner in Stif
fen, und denn geriebene Semmel und geriebenen
Parmefan - Kafe oder andern guten Kafe gufante
men gemenget und untergeftreuet, denn die Reba
Biiner, nebft etlicyen Stiicfen Butter, Orangenfdheis
ben und Elein gehactten Sdyarlotten darauf geleg,
und oben wieber wie unten beftreuet, denn gute
Briihe darauf, sugevect, und auf Koblfeuer durd)s
gefocht, Jmieback nariber geftreuet, und mit einer
glienden Sdyaufel Farbe gegeben, fo ift es rechs.
Regula 371.
Poupeton voun Lammerfifen in Favce.
Die tammerfiife muf man evfilich in Waffer
und Salj gar Fodyen, und denn in faltes Waffer
thun, ein renig ‘darin liegen laffen, daf fie ab-
fliblen, denn fauber ausgepufit und in Stiden
ge[dhnitten, benn fo macht man ein wenig weif ges
brannt 9Neh! mit ein wenig fein gebacften Scharlots
ten, und ein Bouquet von Thymian, forbeerbldts
tern und Peterfillfe, denn die dammerfiife aud) dajzu
gethan, und tiber dem Feuer ein wenig durdypais
ven laffen, denn fiien Rohm darauf gegoffen, Mufs
fatenblumen, und. gehorig gefalzen, und denn damic’
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