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272 Bierte AbtHeilung,

3u viel unb aud) niche ju wenig binein Fomme, die
" Wiiefte obngefabr einQuartier lang gemadyt und an
beyden Enden gugebunden, benn giefit man ju der
vorper gefochten Rrautermild) etwas TWaffer und
{afit es Fochend werden, denn aud) die TWurfte und
etwas Saly binein getban, und eine Biertelftunde
febr langfam, Daf es (i) nur eben und faft faum
bewegt, darin gefodyt, denn auf ein Tud) gelegt,
vaf fie abFiiblen;: Wenn man fie gebraudien wil,
fo macht man ein Kafichen von Papier und giepe

Braune Butter darein, und bratee die Wirfte dars

ein; Man muff aber ja verbiten, daf nide 3u

beiff Jeuer davunter iff, fonft berften fie leicht, man.

£ann. fie auch nurin einer Pfanne mit braunet
Butter gany langfom braten, es ift foldhes eben fo
gut, und twenn man anvidytef, fo gieft man die
braune Butter davitber. ,
Regula388. - .-
Budding Noiv over Blut: Wir(te.

SMan nimmt durdygervafhenen Specf vom Baudy

eines frifch gefchlacbteten Schweins, joldyes evftlidy
- gar geFocht unbd wieper falt roerben laffen, denn von
der Scdwarte abzund in feine Iirfel gefchnitten
und in ein Gefchire getban, denn nadhy Proportion
“etroas SBeifbrode in Mildy gerweicht und durd) efs
“nen Durchfthlag gefirichen, ein wenig geftofenen

Goriander, flein gefdhnittene Swiebeln in Dutter -

abaefhmist, Saly und ein wenig Gewiiry, weldyes
nian beliebt, diejes alles jufammen gethan, mit gus
¢em frifthen &chweinsblut angeriifirt und in Davs
men gemadhe, weldhe nicht gar gu weit find, b.e?n fo
- ann
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fann_man bie Suppe, wotin das Schiweinseifdh
gefodhe iff, jum Seuer feBen, efvas €aly darein
thun, und die IBut(te ein ‘paakinal gan langfam
barin auffodyen laffen, Denn aufein Tud) gelegr,
baf fie abfublen; wenn man fiegebraudsen will, fo
Fann man fie auf Papier oder e auf einem Noff
rarm madyen ober braten, vorher 188 nian fie aber
ein wenig red)t fein einfarben, fie e veche fchon,

Regula389. « =
Manvel - Wiirfte,

MMan nehme zu einem balben Pfunde Flein ges

Atoficuen Manbveln ey in geFochrer Krautermild

geweichte Jiundihicte, wie oben bey Reg.387. anges
3eigt ift, und thue foldhes mit Den MMandeln in ein
Gefehivr, denn audh etwas in feine IBurfel gefdynita
tenes Sdjeinsfett, oder fo man foldies nidyt Has
ben Eonnte, anflate deffen etwas nad) Reg. 3. abges
viebene *Butter, 6 Eperdotter oder 6 ganger Eper,

mit dem WeiBen und Gelben, foldes mie einem -

Stucdjen Dutter ju einem weidhen NRiibrey gee
madyt und durd) einen Durchfdhlag dagu gefirichen,
penn’ audh Fleingebacfre Cicronfthalen, geriebenen
Muftac, Salj, und fo es nothig thue, einige {offel
ol fiifien Robm, ein wenig Jucter, doch nidye fo
piel, DaB es fuf und widrig wird, diefes alles auf
Koblfeuer wohl durd) einander gertuhre, baf es ein
tenig laulicht mird, und denn ferner in allen es Ha-
mit gemache, als oben bey Regula 387, qudh in efs
nem papieenen Kaftchen oder in einer Pfanne mig
gelbbrauner Butter gebraten,
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