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Regula 390. Hachee mit verlornen Eyern, oder auf gerdsteten
Semmelscheiben.
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fer mit ein '_ig‘JJIeb[ in eine ({aﬂ%mﬂ folches sute
fammen burfﬁgefnetet den gebacften Braten dazu
getban, nebft cin wenig Sal und geriebenem Mufs
Fat, und benn mit ein roenig Dribe oder Wein und
imaﬂ'er abgeriibre, daf es wie ein efwas dunner
fchmeidiger Brey wird, denn nach Reg. 62. fo viel
verlorne Ener gemadt, als man bebarf, folche in die
Sdiffel gelegt und das Hadhee mit Citronfaft warm
dariiber, ober weid) geroffete Semmel{dyeiben, oder

Deybes unten-eingelegt,
Regula 391.
Eine Sirartfuppe fite Sranfe. .
- Bwep Phund (dhier Rindfleifd, 2 Pfund Kalba

fleifch, ein altes Hubn oder Kapaun, die Knodyen alle
gequetfche, und denn in einen Topf mit Waffer ges

than, nebft einen foth Muffatenblumen, den Topf

feft sugefleiftert und 5 Stunden gefocht, denn das

Klare abgegoffen und ingefele, denn alles Fleifdh
Flein geftoBen, mit der Grundfuppe durd) einen Tud)
gerorungen oder durdygeprefit, und denn folches bes:

fondbers Dingefeét, fo wird es wie ein Gallere, und
foenn man davon gebraudhen will, fo nimmt man

von bepden efwas, ¢s At febr fcbon und fraftig.
Regula
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