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Regula 431. Frischen Dorsch mit Muscheln oder Austern gestost.
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Bon Fifdyer, 297

Haceefofe nad) Reg. 38. gemadyt, und foldhe bar.
uber gegeben, ijt fel)r fchon,
'+ Regula 430.
@txlluten Stohr, oder Stobr en Grillade
mit Sardellen - Sofe.

Diefes wird eben o gemadyt, als Die grillivten

Hedyte nad) Reg. 400.
Regula 4;[.
Srijchen. Dbefch nut Mujdheln oder Anufreen
geftoft.

Den Dorfdien muf man das Eingereibe mi
en Kinnladen heraus reifen, denn in runde Stiicke
{chneiden, und es eben fo machen, als die Darfe
nady Reg. 413. Man muf es aber auf eine etmwas
tiefe Schiiffel machen, tweil die Dorfthe [leiche eve
brechen. 9Nan fann audy um eine ©Sdhiffel einen
Rand felen, und die Dirfdye mit alfem, was dabey
foll, Darein legen, als *Burter, fein gevieben Broode,
Miuf fatenblumen, *J)‘Iu{d}e[n oder Auftern, balb
Wein und bald Iaffer, daf fie meift bebecte find,
und denn auf Sand oder Salj in eine Tortenpfans
ne gefefit, und unten und oben mit Feuer gar ges
‘madyt, fo wird es vedht fchon, und gerbrichs nidy,

Regula 432.
Srifche Oorfdie ordinair,

Die Dorice werden ausgenommen in Stiifa
fen gefthnitten, rein abqemafd)en eine Stunde in
Falt Waffer geleqt, und denn in Baffer und Saly
avgefocht, benn eine IBeint fofe ‘nach Reg. 53. bata
nber gemadyt, ober aud) ecine andere. fauerliche

Sifde
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