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Regula 442. Muscheln am SpielSe gebraten.

urn:nbn:de:gbv:45:1-11242

Visual \\Library



- e Wy c— e =
e e e —
o — e =

BVon Fifchen, 303

Regula 44».
Mufcheln am Spiefze gebraten.

Dazu muf nan die grofiten und beften Muftheln
ausfuchen, und {olhe erfilich wie vorber ordinair
abfodhen, denn aus den Schalen mashen, und auf
Fleine faubere bolzerne Spiefichen ftecfen, und alles
mal jwifdhen einer jeden Mufdhel cin Elein diinn
Sdheibdien Spect ftecFen, als wenn man forf
Kramtesvogel braten will, denn in gefchmolenep
Butter;umfebren, mic fein geriebenem Brodre Hes
ficeuen, und auf einem NRoft oder an einem Vrata
fpiefie vor ein tenig gefthwind Feuter gelbbraun
machen, fo find fie vedht, denn braune Bucter und
Citvonfaft daruber, .

' Regula 443.
| Gefiofte DMufcheln. .

Man Fann dagu frifhe ober eingemadhte M.
ftheln gebraudhen, namlich, man muf den Vare
davon abmadyen, und denn auf eine Scniffel ober
in ein ander daju gefchicFees Gefchive thun, mig
einem guten Sticfe Butter, efmas Wein und
Baffer, fein geriebenem Brodee, Citron und Dhif
Fatenblumen, und damic ourchfiofen, fo ift es reche,
' Regula 444.

Sebackene Farce mit Deujcheln und mit fap:
o cieten-SMujcheln garnivt, %

Man verfertige erflich eine gute feine Farce
von Kalbfleifh nadh Regula 8. oder eine Satce
vor Fifchen nadh Regula 1o, fo viel man mepnef
notig gu baben, benn o 1'Ii;g.a: man ein paat 6?&-'
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