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Regula 479. Pastete von farcirter und fein gespickter Kalberbrust mit
weiller Sose, Citronsaft und Eyerdottern.
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Regula 479. |
~ Pafiete o favcieter und fein gefvickier KAl- |
berbruft mit weifer Sofe, Citvonfaft und
Eyerdottern, '
IMan farcire eine Kalbsbruft nach Reg. 5. dies
felbe benn bianchivet ober in heifem Waffer freif ges
madyt und fein 11bergefpictt, denn nadReg.463. einige
©runden vorbet einmarginivet unbd denn nad Reg.
464 und 46s. eine aufgefebte Paftete oder eine Paa
fiete in ordinaiven micben Reig mic Favce und
©pectfiheiben davon verfertiget und denn gebacken s
rill man fie in eine Tortenpfanne in mirben Teig
machen, fo muf man bdie Bruft etwas Frirjer abe
bauen, fonft ift fie yu ungefthicte dagu. Denn fo
madit man eine Eofe mic ein wenig IMebl und Buts
ter, ein paar Cperdottern, Wein, Eitvonfaft und ein
wenig ucler, foldies abgevibre unb in die Paflete
gegebens fo ift fie vecht und gue.
Regula 48o.
, Paftete vor geklopitem Kalb-oder Hamtel-
| fletfch.
Man nebme eine Kalbs - oder HammelFeule,
tveld)e man will und Hat, denn alle Haus und Sehs
. nen abgepugt, und das fihiere Fleifd) in diinne
Gheiben gefdnitren, ein wenig plate gefthlagen
und mit einem Mefferricfen fein 1ibergeElopft, non
Dem ubrigen macht man eine feine Farce nach Reg.
77 ober:8. Dag geflopfte Fleifch Fann man nur mit |
ein gan weniq & aly, Citronfafe oder Weinefig und 4
ein wenig Flein geftofenem Gerviirs anmengen, ?Tg;
- (T
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