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334 Sedyfte Abtheilung.

bepm Anvichten in die Paftete gegeben; fo ift es
vecht, Mart fann fie aud) rund und in Blarters
teig madien, julest glaBiren, wie ble Englifhe Has

fenpaitete bey Reg, 478. und auch micGranatfirnern:

ober buntem Streugucter uberftreven; (o ift es

vecht {thon. -

Regula 482.

< Paftete von gebacttcm Kalbfleifd) auf Fran
- polifche Manier.

DOtefe Paftete mh:b in allen Stiicfen eben fo wie
die vorige gemache, nur daf man die Farce mit
balb Nierenfect und Halb £)be‘emmn'l5 macht,: und
an ftate der SiifigFeit, fo in bie vorige gefommen
“ift, thut man in diefe Ehampion, Kalberbriffel,
Morcheln, AetifhocFenftible, Fleine Saucifdien und
dergleichen. OMan fann fie aud) drepeckigt, rund
- ober vierecFigt madhen, wie man will, man muf fie
aber niche glafiven, weil feine SuBigfeiten darin

find,
- Regula 483.

Kleine Paftete auf einem Teller oder ARiete.

Wer {ic) die vorhergehende Paitete auf eine Fleine
Are bedienen will, der fefe um ein Flein Schuiffelchen
“oder Zeller einen Rand von gebranntem Wafierteig,
- nad)Reg. 72. fo hod) als mau ibn haben will, benn
unten ein wenig geftofen Spect e[ngeﬂrtcﬁen die

Karce mit allen 1ibrigen Sngredientien barauf, und

mit einem Fleinen Decfel von Teig jugemadyt, in
eine Tortenpfanne auf Sand oder Salz gefeht und
gar gebacfen, IWenn man fie anrtd)tet und €8 nos

£Dig thut, fo fann man ein wenig Wein und Cie
tranjafc
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