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3-35 Sedhyite Abthetlung,

gula 463. 464. und 465. praparicet und verfertiget,
nur Daf man die Saden in 4 Theile {dineidet,
und anfiate einer Sarce mit geﬁoﬁencm Spect eina

leget,
Regula '487.
zseme Gpaihtcn von Kalber - Nieren.

Man nehime eine Kalberniere aus einem Falten,
RKalbsbraten, folche mit ein mwenig von dem Fete
und etwas Speck groblich gebacke, denn mit Sroiea
beln, feinen Krautern, Salj, ein wenig Pfeffer,
-~ SMuffatenblumen, Jimmet, Ehampion, Kalbers
briffeln und dergleicien angemenget, und fodann
eine feine Pafiete davon verfertiget; jur Sofeein
wenig Butter mit ein paar offel voll Qﬁrulge fas
mig_abgeritbret, o ift es vedht. :
: Regula. 488. _
Feine Paftete von gef)ac&em rofen S’Eapaun-

Sleifcy in fein. geftofiencn Zeig.

SNan muf das Fleifth von dem Kapaun rop
abfthneiden, und denn mit Fece ober Odjfenmarf
nad) Regula 7. eine feine Farce davon madhen,
und fobann die Favce wieder juredht gedriicfet und
formiret als einen Kapaun, denn {o legf man ein
paar Sdyeiben Spect unten in eine Cafferoll, die
Farce darauf mit flein gebacfren Swiebeln, Krdus

tern und Gemiirg, folches verded't auf gelindem |

Jeuer ein wenig fhwisen laffen, denn aueh ein
wenig Wein, Fleifchfuppe, Citron und Sorbeers =
blatter daran, ein wenig damit durdigefodht und
benu bingefebet, daf es Falr wird, und fodann
nath Reg. 464, eine faubere gl)aﬂete bon feinem
gebranru
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gebrannten Teig, weldhen man nach dey 71. Rogel
von feinem YMebl und nach Droportion ein renig
veichlich ‘Butter machen muf, davon verfertiger;
bie Sdyeiben Sped, fo unter der Farce getefen
find, Fann man wieder unten auf den Teig h‘gm

und ein wenig gefiofenen Spect tiberber, fo wird

e8 eine feine faubere Pafiete,

Regula 489.

Feine Paftete von Schaars - Kalbee - oder
Shweinsd - Jungen und dergleichen,
Die Jungen niuf man erfilich gar Fochen, dig

SHaut abjiehen und denn Falt werden laffen, hetm

in fleine Sticfen fhneiden und anmengen mir ¢in

paar flein geflofienen Swieback, eingemadirer Cfa
tronfdhalen , @ovinten, Dattelfornern, oder in

Striemeln qe!d;mttenen Manbeln, Salg, ein wea

nig Pleffer, Jimmet, Sucfer unb ein wenig gea

Achmolzenem Spect, und denn ju einer zierlichen

Paftete gemad)t, entroeber etnen feinen gebranns

ten Teig ober fonft einen andern feinen Teig, wel.

ches man will, MWMan Fann fip auch. glafiven, und
mit Granatfornern, ober an deven flate mit bune
fem Streugucter beffreuen.
Regula 440
Feiire Pagieten von Odyfensusngert.
Eine Falte feifd) gefodite Ochfeniungein Sehels -

Ben gejchnitten unb angemenget tie die norferges

‘behde, ~unbd denn in feinen Teig, mwelchen man:

will, 3u einer Paflete verfertiget, eine Sole mit

rothem Wein Ddarein gemadhe, aud) nad) Belies
: ) kP Yees i ben
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