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gebrannten Teig, weldhen man nach dey 71. Rogel
von feinem YMebl und nach Droportion ein renig
veichlich ‘Butter machen muf, davon verfertiger;
bie Sdyeiben Sped, fo unter der Farce getefen
find, Fann man wieder unten auf den Teig h‘gm

und ein wenig gefiofenen Spect tiberber, fo wird

e8 eine feine faubere Pafiete,

Regula 489.

Feine Paftete von Schaars - Kalbee - oder
Shweinsd - Jungen und dergleichen,
Die Jungen niuf man erfilich gar Fochen, dig

SHaut abjiehen und denn Falt werden laffen, hetm

in fleine Sticfen fhneiden und anmengen mir ¢in

paar flein geflofienen Swieback, eingemadirer Cfa
tronfdhalen , @ovinten, Dattelfornern, oder in

Striemeln qe!d;mttenen Manbeln, Salg, ein wea

nig Pleffer, Jimmet, Sucfer unb ein wenig gea

Achmolzenem Spect, und denn ju einer zierlichen

Paftete gemad)t, entroeber etnen feinen gebranns

ten Teig ober fonft einen andern feinen Teig, wel.

ches man will, MWMan Fann fip auch. glafiven, und
mit Granatfornern, ober an deven flate mit bune
fem Streugucter beffreuen.
Regula 440
Feiire Pagieten von Odyfensusngert.
Eine Falte feifd) gefodite Ochfeniungein Sehels -

Ben gejchnitten unb angemenget tie die norferges

‘behde, ~unbd denn in feinen Teig, mwelchen man:

will, 3u einer Paflete verfertiget, eine Sole mit

rothem Wein Ddarein gemadhe, aud) nad) Belies
: ) kP Yees i ben
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- 338 Sechite Abtheilung.

ben glafivet und.mit Granatfornern. ober bunten
Strengucter beftreuet 5 fo ift fie ved)t.
Regula 491.
Seine Paftete von Mapmsifchen Schinken,
Man nehme fdiorien gefodhten gerdudherten
Sdhinfen, und fthneide folchen in diinne Sdyeiben,

denn fo fann man auch von demfelben @d)infen.

ein wenig Farce madhen, namlich, man {hneide
etiwas davon in TBuefel, denn foldhen Flein gehacke
mit etwas geriebenem ‘Brodee, ein paar Epern,
Krautern , und ein wenig Gewiiry, und fodann

eine Paffete in einen feinen Teig Davon verfertiget

und gebacfen, eine Sofe darein, welde man be.

fiebet,
Regula 492.

%eme Pafteten vort gebodytem und geﬁacf

tem Sdhinken.
Man nebme ein Seict von eitiem Falten gefodhs

. ten qeraucherten &dyinfen, foldhes etmas groblid

flein gebacft, denn angemenget mit Jimmet, SJufa
fer, ein wenig weifiem Pfeffer, eingemachten Cie
tronfihalen und etmwas geftofienent Epect, denn in
einen feinen Teig 3u einer Paftete verfertiget und
gebacfen,

| Regula 493.

Feine Paftete von .Sialbergefrofe. _

Die Kalberqgefrofe muf man erftlid) in Waffer
und < alj gar fochen, und mwreder Falt werden lafe
fen, dennin feine IBirfel fchneiden, und mit rein
gemarhten eingerveichten Morcheln, geweidten

@lgampwnen, Cala, Elein geftogenem (ﬁea?zrg,
lein
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