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344  Oedfte Abtheilung,

recht, und fo fann man fich bey allen Soreen Fi
- fdren nad) obiger Negel rvidyten, -
- Regula 499.
Seine Pafteten Hon Aufferi,
TWenn die Anfiern aus den Sdyalen gemade
. find, fo muff man fie i ibrer eigenen Brithe nup
eben ein wenig “Frellen oder  fieif werde laffen,
denn den Bart abgemacht, in eine Schiffel gethan,
und mit geriebenem Brodee, Eleinen Stiickchen
Butter, geweichten und rein gemachten Nordeln
und Champion, flein gehacften Krdautern und He-
iiry, ein wenig IWein und Citron, - alles jufam.
men durd) einander gemenget, denn fo fann man
¢in wenig Farce machen von etmas Fifchen und efs
nifgen Aufiern, folches flein gebacte mit gbgeriebes
nee *Butter, geriebenem ‘Brodte, Salj, ein paar
€pern, flein gebacften Krautern und Gemiirg, daf
‘e eine feine Farce wird, bavon denn einen Fleinen
Sand erftlidy in die Pafiete gefese, das angemengs
“te Dabinein, von b2 Farce davitber, und denn vol
lends fertiq gemadst, fie muf aber in fetnen Bldts
terfeig gemadit werben, fo witd es eine fhone Pas
ftete. Sur Sofe nimmt man ein Stiicfdhen Vutter
in Mehl umgefebrer, ein paar ESperdotter, foldyes
gufammien durchgefnetet, und mit dem/aufgehobe.
nien Auftermaffer, weldes man durch einen &Sieh
gichien mu, gu einer famigen Sofe abgerifret;
fo wird es febr fchon. .
. sae - Repgulicoo, ¢
- Feine Pastete von Krebfen,
Die Krebfe werden in Wein abgefodt, und benn
- fie

/
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ple qeborig bie Sdhmdange abgebrochen, folde
benn angemenget mit flein gebactten feinen Kraus
tetn, jungen Siebeln, ein wenig Gerviiry, Mor=
deln, Triffeln, Champion, Hedjtsleber, Karpfens
mild) und was man von dergleichen feinen Sachen
haben fann, audh jur Berldngerung von den Grda
ten abgemachte Fifdhe darunter gethan, afles bea
Bende wobl burch einander gemenget, denn fo niadhe
man ein wenig Farce, aus den Krebsfdeeren das
Gleildh heraus gemadyt, etmas robe, geFodyte oder
gebratene Fifche dagu, denn foldhes Flein gebacke
mit gerieberiem Brodre,abgericbener Butter, Enern,
Krautern und Gemwiiry, ailes vorber flein gemadt,
unb denn ju einer Farce gebackt, und dabon denn
auch einen fleinen Rand in die Paftete gefelt, das
angemaiiite dabinein.gethan, und bie Farce ibeve
ber gemadit, denn bie Pajiece vollends verfertiget
und gebacken, es muf aber audy ein feiner Dlate
tertelq fepn. Sur Sofe macht man von der Krebse
fihale nach Reg. 1. efwas Krebsbutter, und damit
eine Sofe abgertibree, ober man madht nadh Regs 120
ein werig Fraftige Krebs: Eoullige, enteder mit
SRobm over mit Brihe, und foldye beym Anvid)ten
in bie Paitete geachen, fo ift fie vedht fdyon, -
Regulasor. @ -
Keine Paftete von feinem Fifhmwek,
Diefe Paftete besichet aus fauter feinen Sachen
von §ifchwert, als Karpfenmildh, Hedtleber, Kavs
pfensungen und Augen, ‘Krebsichmwangen, uftern,
i ufdieln und-Dergleithen, was man nur ven des
nen Sadyen Haben fann, ferner fo nimme man |
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