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350 Sechite Abtheilung,

mengen, und auch, o man will, einige Sdidheen
in Sdietben gefthnittene geraudyerte Odifenjuns
gen. ober in Scheiben gefhinittene geraudherte
&dhinfen, weldhes erjilich wobl ausgewafiert, ge.
Focht, und wieder Ealt werbeh muf, jwifthen den
Kobl mit einlegen, uad aljo eine lerliche Paftece
verfertigen IWenn man antidhretfo Fann man ein |
~ tenig recht gute Brithe mit einem Sticfchen
Butter in Nebl umgeFebret 'ju einer fimigen
©ofe abrihren, und foldye juleée darein geben, fo
ift die Paftete veditund gut, NB:Der Kobl muf |
in der Paftete oben mit Scheiben Spect beleger . |
werden, und in der Sofe aud) Citronfaft, |

Regula 507.
Feine Pafteten von Spargel.

Dem. Spargel muf man oben die Kipfe, fo
toeit als das Mirbe gebet, abbrechen, rvein abmae
fchen, und in Waffer nur ein paarmal auffodyen
Taffen, denn auf einen Durchfchlag thun, daf fie
tein abfriefen, Denn anmengen mit Fleinen Sticfs
dhen Butter, fein gehacften Krautern und IJwies
beln, €aly, ein gany wenig Preffer und Muffa.

* tenblumen, und denn auch ein wenig Farce mas
dien, mwovon man fifl, und davon denn einen
Rand auf feinen *Butterterq gefeét, fo qrof als
pie Pattete fepn foll, den angemengten Sparqgel
Darein gethan, und tenn Vollends wie geborig fers
¢ig machen und bacfen; roenn man fie anridtet, -
fo mad)t man eine Robhm s Sofe davein; fo it fie
rect, '
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Regula 508.
Seine Pafteten von Blumenfobl.

~ Den Blumenfobl muf man, wie bey der 84. Nes
gel angegeigt ift, fauber abpugen, wobl abmwafden
und in Iaffer mic ein wenig Salj nur gang wenig
fodhen lafjen, und denn aufgegoffen, daf er abfibs
[et und abtriefef, denn fo Fann man aud) ein wes
nig Farce machen, wovon man will und was man
hat, den Blumenfodl mit fein gebackten Krautern,
Swiebeln, Gemwiiry und Fleinen SticEchen Butrer
anmengen, und bdenn gu einer feinen Paffere vers
fertigen,  Man Eann bey dem ‘Blumenfobl Fleis
e Saucifdhen mit einlegen, und beym Anrichten

eine Robmfofe barein maden,

Regula 509.

BVon Ceifetten.

Diefe Fommen denen feinen Paftefen febr abna
lich, nur dag fie in Hobe Formen gemadht werden,
und werden tiberbaupt alfo gemadht; namlidy: man
will eine Crifecte madien, es fey von Stocffiidh,
Hedyten oder was es fonft vor Fifche feyn mdgen,
fo werden felbige vorher abgefod)t, von den Sraten
abgemacht, und mit feingebackten Krautern, Swies
beln, Gewiiry, Saly und fleinen Stidfden But
~ ter angemenget, und denn aud) wie bep denen vore
‘Bergebenden feinen Pafieten, von felbigen Fifthen
oder as man fonit feines haben Fann, etrwas gus
fe feine Jarce gemacht, denn{o macht man ein wes
nig feinen mirben Teig nady der 7o, Regel, und
benn (o mufi man eine hobe Form daju baben, fie .
fen von Kupfer oder Dlech, und welche eine jdyone
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