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Regula 510. Wie man Ganse fullen und braten mufs.
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352 icbende Abtheilung,

SNodelle Hat, diefe Form muf man mit gefdhnols
gener Butter beftreichen und mit fein geriebenem
Brodee tberall wobl beftrenen, den Teig ein wes
nig dunner afs zu den Pafteten: ausrollen und in
bie Jorm Ddecfen, bie Farce 1iberall alg einen Hal
ben Finger ik einftreichen, und denn das anges
- mengte aud) hinein thun, mit ein wenig Teig defs
fen, den JRand fauber abfchnetden, und denn in eine
Fortenpfanne fegen und unten und oben mit Feuey:
gar bacfen, Wenn man es anrichtet, fo Fehrt man
die Form in der Schiffel um, und zieht fie alfo
ab, denn fo fdhneidet man oben eine fleine Platte
ab, und madit eine ©ofe darein, melde man be.
liebt, Unbd alfo Fann man nad) obiger Negel eine

Crifette vevfertigen, von was vor feinen Sadjen
man will, '
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Sicbende Abtheilimg.

. Won BVratey, *

: Regula s10.
Aie man Sanfe fullen und braten’ muf,

_ 2Nan nebme rein gemarhte Caftannien, abges
fdhalte in Seyiemeln gefchnittene Mandeln, in feis
e Striemeln gefdhnictene Aepfel , in langlichte
@rriemeln gefthnittenes Weifibrodet in Butter ges
braten, rein qemadite Rofinen, das alles jufammen
gemenger, die Gans damit gefullt, zterlich aufyea
fpieBe und an <awm Spiep gar gebraten, juleft
' wenn




Vot Brater, 353

enn ber Braten meift gar iff, und das meifte
&dmaly berausgelaufen, fo thut man folches qus
per Pfanne, und begiefit den Bracen ferner mis
veiner Butrer, bis ev vollends gar ift, fo ift es
recht gemacht.  IWenn man die Ganfe ordinair
fiillen will, fo thut man an ftate Caftannien und

tanbeln Halb gar gefochte Pflaumen, gerieben
Brodt und Annis dazu, audh ein wenig Sucfer und
geffofenen Zimmet.

Regula 511,

SRilve und sabme Snten ju braten,

Die werden nur nad) der 1. NRegel fauber prapas
vivet, gierlidh) aufgefpiefit, und denn an einem Spief
gar gebraten, die zahmen Enten Fann man aud
gumweilen fullen, namiid) mit etrwas gevieben Brode,
fein gefchnictenen Aepfeln, Corinten, Jucter, geffofs
fenem Jimmet, diefes in ein wenig Butter abges
fdjoite, bie Sneen damit ausgefullt, und denn ges
braten,

Regula 512.

@ebratene Kapounen, Kaletuten, grofie und

fleine junge Huner, Tauben und alled

vergleichen. |

Bey allen diefen Braten. ift nur ju erinnern, dap

alles nad) der 1. Regel gu redyter Jeit trocen ge-

pfiticEe wird, 1ind wenn es eine Nadht durchgefuble, .

* algdénn fauber und weiff praparivet, sierlich aufges
fpiefet, fanber gefpicft, oder audy mit breiten Scheis
ben Spect belegt, denn Papier mit Butter bea
fdymieref, Dariiber gebunden, und alfo an einem
©pief weif und fauber gar gebraten,
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