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354  Oiebende Abtheilung,

Regula s513.
Gebratene SKapaunen mit Aufrern.

Die Kapaunen werden eben fo, wie vorher an-
geseigt, jum Braten praparivet, denn fo nimme

man fo viel cusgemadyte Auftern, als man mepnet

nothig gu baben, foldhe in ibrer eigenen Briibe ein
wenig gefrellt oder fieif gemache, und fodbann den
Bart abgenommen, und in einer Sdyiffel mit ets
tvag gertebenem *Brodee, Fleinen StiicEdhen Bufa
ter und geftoBenen Muffatenblumen durd) einane
Der gemenget, foldhes in Den Kapaun gefullt, und
denn, wie vorber angejeigt, weiff und fauber gebras
ten. Wenn man anriditet, fo Fann man nach Reg.
30.-noch) ein wenig Aufferfofe darunter madpen; fo
wird es redyt und fchon,

Regula §14.

Gefchmohrte Kuchletn mit Stachelbeeren. %

Die Kudhlein, fo man gu {dhmobren gebraudien
will, fann man wol in beifem Whaffer abbriifen und
rein machen, manmug fie aber ja nidht verbrennen,
fonit reiffen fie und werben nidhe rein, denn ausges
nommen, der Bruftfnochen behende ausgebrodhen
und die Beine jierlich eingeftecft, denn rein e
thachte Pererfillie ein paar mal durdhgefdhnitren,
mit etmwas Butter gufammen gefneret, und davon
_in ein jedes Kuchlein etmas eingefiopft, denn Bute
ter tn eine Cafferoll oder in eine breite Pfanne ges
than, und folche gany beiff werden laffen, daf fie
ein wenig gelbbraun wiro, denn die Kiichlein hine

.~ ein gethan und gar gefthmobret, man fann fie algs

denn
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