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358 Sichende Abtheilung. Von %mteu.l

fauber und ierlich aufpubet und auffpiefet, und die '-
Kopfe fo vaud) mit ben Federn davan fiken lage,
benn uber Koblfeuer ein wenig fteif gemadht, faue
ber gefpicft oder mit Speck und Papier bemunbden,
und denn mit guter Aufficht gebraten. Bon den
Bergbdnen fchneidet man cen Kopf (o rof ab, meil
er Des rothen Kanmmes wegen fo fchon ausfieht, und
legt ibn denn bernach bepm Anricheen auf den |
FRand von der Schiifjel beym VBraten , es fiehe
fhon aus.. ek

Regula 520.
Gebratene Hafen,
Werm man von den Hafen das Fell abgemache
‘bat, fo mug man vie Vorderbuge abldfen, und denn
die Bruft und Hqls abfdyneiden, denn Hinten dag
©d)loff los gefchnitten und fauber ausgepubt, benn
abgewaidien, alle blaue Haut und Eebnen gang )
Dinne und behende abgefchnitren, Denn fein und A
fauber gefpicft und gebraten, |
Regula 521. f
Vot allen Wildbraten indgetmein, -
Alle Wsildbraten, fie fepn von Eleinem oder grofs
fem 2ilde, wilden Sdiweinen und von allem, mag
dergleichen feyn mag, werden nur fauber befchnie. |
ten, ein jedes nach feiner vt jierlich und proper ;
~gelpicFe, und denn mit guter Aufficht gebraten. -3
Jtadh diefen wenigen Regeln, fo nur von Braten
angefibre find, Eann man fih Bey allen worfoms
menben Braten vidten,
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