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358 Sichende Abtheilung. Von %mteu.l

fauber und ierlich aufpubet und auffpiefet, und die '-
Kopfe fo vaud) mit ben Federn davan fiken lage,
benn uber Koblfeuer ein wenig fteif gemadht, faue
ber gefpicft oder mit Speck und Papier bemunbden,
und denn mit guter Aufficht gebraten. Bon den
Bergbdnen fchneidet man cen Kopf (o rof ab, meil
er Des rothen Kanmmes wegen fo fchon ausfieht, und
legt ibn denn bernach bepm Anricheen auf den |
FRand von der Schiifjel beym VBraten , es fiehe
fhon aus.. ek

Regula 520.
Gebratene Hafen,
Werm man von den Hafen das Fell abgemache
‘bat, fo mug man vie Vorderbuge abldfen, und denn
die Bruft und Hqls abfdyneiden, denn Hinten dag
©d)loff los gefchnitten und fauber ausgepubt, benn
abgewaidien, alle blaue Haut und Eebnen gang )
Dinne und behende abgefchnitren, Denn fein und A
fauber gefpicft und gebraten, |
Regula 521. f
Vot allen Wildbraten indgetmein, -
Alle Wsildbraten, fie fepn von Eleinem oder grofs
fem 2ilde, wilden Sdiweinen und von allem, mag
dergleichen feyn mag, werden nur fauber befchnie. |
ten, ein jedes nach feiner vt jierlich und proper ;
~gelpicFe, und denn mit guter Aufficht gebraten. -3
Jtadh diefen wenigen Regeln, fo nur von Braten
angefibre find, Eann man fih Bey allen worfoms
menben Braten vidten,
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360 - Udjte Abtheilung.

firichen, mit fein geriebenem Brodee ober geftofes
~nem Smwiebacf aflenthalben inwendig wobl befireuet, |
benn Das angefhlagene Hineln gethan und mit gus
ter ‘Borfihtigfeit unten und oben mit [angfamen !

Teuer gar gebacfen.  Wenn fie denn gar ift, und
man fie aus der Form machen will, fo muf man fie

an bem Nand herum und um die Pfeife oder Kebre

der Form mit einem dinnen IMeffer behende [fen,
auch auf allen Ecfen und bey dem Robr bas Hiefs
fer ein wenig fachte andriicfen und die Toree éin ¢
wenig beben, daf fie fid) aud) unten, fo viel moge
[ich, ein wenig [Sfet, denn eine flache Sdyffel mie ‘

einem flachen Teller darauf gedect, foldyen mit der
Fornt gufammen umgefehre und auf einem Zifdh ein
paar mal niedergeftofen, dodh) alfo, daB man die
Torm und Schuffel jufammen veft balt, und denn
die Form fadhte und bebende abgejogen, die Torfe
mit einem grofien platten eller wieder umgelebre
und damit in eine Sdyiffel gefest; fo iff fie ved)e
- und fdyon, | '

Regula §23.
Bon Prapavivung und Einvichtung der For-
men, wenn man Torten oder Kuchen
varin ausbacten will. . - |
Afle Formen, bdie man jum Baden gebraud,
fie mégen von Bled), Kupfer oder Mefing feyn, -
“und aud) eine Modelle, weldhe es wolle, muff man
immer vein und frocfen halten, und vor dem Noft
ol bewabren, und wenn man eine gebrauden
roil, fo muf man fie mit gefhmolzener Dutcer wobl.

beflreichen, fo lange big fich. die Butter ein wenig
: oict
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